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Colher de Gelado Profissional Inox ?47mm para Porcdes

Informacoes do Produto

SKU: HE755082 Modelo: HE755082

Marca: Stockel EAN: 8711369755082

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Stockel
Modelo HE755082
EAN 8711369755082

Material Inox



Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida

Colher de gelado profissional em aco inoxidavel, ideal para porcionamento preciso de

gelados e purés. Diametro de 47mm para consisténcia.

Descricao Completa

Esta colher de porcionamento assegura a uniformidade perfeita em cada dose de gelado ou
puré de batata, essencial para o controlo de custos e a padronizacdo no servico. Construida
em aco inoxidavel duravel, garante higiene e resisténcia para uso continuo em ambientes de

restauracao e hotelaria.

Colher de gelado profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Dimensdes (CxLxA) 230 x 52 x 29 mm
Diadmetro da Concha 47 mm

Peso Liquido 0,21 kg

Peso Bruto 0,22 kg

Material Principal Aco Inoxidavel
Origem Alemanha (DE)

Aplicagcbes Profissionais

Para o Gestor de F&B que necessita de controlo rigoroso das por¢des em buffets de sobremesas ou
cantinas, esta colher assegura uniformidade e reducdo de desperdicio. Em gelatarias, pastelarias e

snack-bares, permite um servico rapido e padronizado, otimizando o fluxo durante o rush.



Porqué Escolher Este Equipamento

Concebida para resistir ao uso intensivo diario, esta colher de porcionamento distingue-se pela sua
construcéo robusta em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e facil higienizacdo, conforme as
exigéncias HACCP. A sua precisdo milimétrica no didmetro de 47mm assegura a consisténcia das
porcBes, um fator critico para a rentabilidade e a satisfacdo do cliente, seja na preparacdo de

ementas ou na gestéo de stock.

Perguntas Frequentes

Como garantir a limpeza e higiene desta colher??

A colher de gelado em aco inoxidavel é totalmente lavavel na maquina, simplificando o processo de
higienizagdo. Recomenda-se a sua lavagem regular com detergentes neutros e secagem completa

para manter o brilho e prolongar a vida util do material.

Qual aimportancia do diametro de 47mm para o0 meu negécio??

O diametro de 47mm da concha € crucial para garantir a padronizacdo das porcdes, um aspeto
fundamental para o controlo de custos em gelatarias e restaurantes. Permite otimizar a gestdo de

stock e assegurar uma apresentacao consistente, impactando diretamente a rentabilidade.

Posso usar esta colher para outros alimentos além de gelados??

Sim, esta colher é perfeitamente adequada para porcionar puré de batata, arroz, ou outros alimentos
macios que exijam doses uniformes. A sua construcao robusta em aco inoxidavel permite uma ampla

gama de aplicac6es na cozinha profissional.

Este material é resistente a corrosao??

O aco inoxidavel é conhecido pela sua elevada resisténcia a corrosao, tornando esta colher ideal
para ambientes humidos e para o contacto frequente com diferentes tipos de alimentos. Garante

durabilidade e mantém a sua aparéncia profissional ao longo do tempo.

Esta colher é ergonémica para uso continuo??
Com dimensdes de 230 x 52 x 29 mm, esta colher foi concebida para um manuseamento confortavel
durante periodos de servigo intenso. O seu design facilita o porcionamento eficiente, minimizando a

fadiga do utilizador e aumentando a produtividade da equipa.



