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Colher de Gelado Profissional ?59mm - Porgcéo 1/16

Informacoes do Produto

SKU: HE755341 Modelo: 755341

Marca: HENDI EAN: 8711369755341

Imagens do Produto

@@ B o+ @6 B

Marca HENDI
Modelo 755341
EAN 8711369755341

Diametro Até 20 cm



Material Inox

Descricao Resumida

Colher de gelado profissional com diametro de 59 mm para por¢des de 1/16. Cabo em

nylon reforcado a fibra de vidro e corpo em aco inoxidavel.

Descricao Completa

Esta colher de gelado profissional foi concebida para dosear por¢des uniformes de 1/16, com um
didametro de 59 mm, ideal para servico de mesa em estabelecimentos de restauracao e pastelaria.

colher gelado — Colher de Gelado — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxL xA) 235 x 61 x 38 mm

Didmetro 59 mm

Peso Liquido 0,17 kg

Material Aco inoxidavel, PA (Poliamida/Nylon)
Cabo Nylon refor¢cado a fibra de vidro

Por ¢éo 1/16

AplicacOes Profissionais

Este doseador de gelado é um utensilio essencial para gelatarias, pastelarias, restaurantes, hotéis e
servigos de catering que procuram padronizar as por¢cdes de gelado, sorvetes ou purés. Ideal para
balces de servico, buffets e cozinhas de producéo.

Doseador Gelado — Principais Vantagens

e **Por¢cbes Uniformes:** Garante consisténcia no tamanho das porgdes, otimizando custos e
apresentacao.

e **Durabilidade:** Construcdo robusta em aco inoxidavel e cabo em nylon reforcado a fibra de
vidro para uso intensivo.



**Higiene:** Materiais de facil limpeza e manutencéo, adequados para ambientes profissionais.
**|dentificacdo Facil:** Marcadores coloridos no cabo permitem identificar rapidamente o
tamanho da porcgéo (1/16).

**Conforto:** Cabo ergondémico para manuseamento confortavel durante longos periodos de
trabalho.



