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Coador de Pasteleiro para Acucar em P6 g250x75mm

Informacoes do Produto

SKU: HE637791 Modelo: HE637791

Marca: HENDI EAN: 8711369637791

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE637791

EAN 8711369637791



Diametro 21-30 cm

Descricao Resumida

Coador de pasteleiro robusto, ideal para aplicar agcucar em pé com precisao. Diametro

de 250mm e altura de 75mm, com aro para arrumacao pratica.

Descricao Completa

Este coador de pasteleiro, com 250mm de diametro e 75mm de altura, € uma ferramenta essencial
para a aplicacdo precisa de acucar em p6 em pastelaria e confeitaria profissional. A sua construcao

robusta garante durabilidade.

Coador de pasteleiro — coador de acucar em p6 — Caracteristicas Tecnicas

Propriedade Valor

Diametro 250 mm

Altura 75 mm

Peso Liquido 0,28 kg

Aplicacao AcUcar em pé
Detalhe Aro para pendurar

Aplicac@es Profissionais

Ideal para pastelarias, padarias com secc¢éo de confeitaria, restaurantes que preparam sobremesas,
e unidades de catering. Essencial para a finalizagdo de bolos, tartes, doces e outras iguarias que
requerem uma cobertura uniforme de acucar em p6. Adequado para cozinhas de hotéis e cantinas

com producado de sobremesas.
Coador de Pasteleiro — Principais Vantagens

e Construcao robusta para uso intensivo em ambientes profissionais.



e Permite uma aplicacdo uniforme e precisa de aglicar em p6, melhorando a apresentacéo dos

pratos.
e Equipado com aro para pendurar, facilitando o armazenamento e acesso rapido.
o F&cil de limpar e manter, otimizando a higiene na cozinha.

Qual o material deste coador?

Este coador é concebido para uso profissional, garantindo durabilidade e resisténcia adequadas
ao ambiente de uma cozinha profissional.

Pode ser lavado na maquina de lavar louca?

Sim, este coador é apto para lavagem em maquina de lavar louca, facilitando a sua
higienizacao diaria em cozinhas profissionais.

Qual a principal aplicacdo deste coador ?

A sua principal aplicacao é a distribuicdo uniforme de acUcar em p6 sobre sobremesas, bolos,
tartes e outros produtos de pastelaria e confeitaria.

As suas dimensdes sdo adequadas para qualquer tipo derecipiente?

Com um diametro de 250mm, é versatil para a maioria dos recipientes e superficies de trabalho

em cozinhas profissionais, permitindo uma cobertura eficiente.

O aro parapendurar éresistente?

Sim, o aro é integrado no design para oferecer uma solucéo de arrumacao pratica e resistente,
suportando o peso do coador sem deformacéo.



