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Escumadeira Redonda 370 mm Aco Inoxidavel e Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: HE529041 Modelo: 529041

Marca: HENDI EAN: 8711369529041

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo 529041



EAN 8711369529041

Material Madeira
Cor Preto
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida

Escumadeira redonda de 370 mm, fabricada em aco inoxidavel e polipropileno preto.

Utensilio robusto e higiénico, ideal para cozinhas profissionais e frituras.

Descricao Completa

Esta escumadeira redonda, com 370 mm de comprimento total, € um utensilio essencial para a
manipulacdo de alimentos em cozinhas profissionais, combinando durabilidade e higiene. Fabricada
com materiais resistentes, € ideal para uso diario intenso.

Escumadeira profissional redonda — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento Total 370 mm

Diametro da Cabega 105 mm

Profundidade da Cabecga 38 mm

Peso Liquido 0,16 kg

Peso Bruto 0,17 kg

Material Principal Plasticos, Metais

Materiais Detalhados PP (Polipropileno), Aco inoxidavel
Cor Preto

Entrega Postal Sim



AplicacOes Profissionais

Esta escumadeira € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, tascas e snack-bares, até cantinas escolares e empresariais. E
particularmente Util em churrasqueiras para retirar alimentos de grelhadores, em marisqueiras para
manusear marisco cozido, e em qualquer cozinha profissional que necessite de separar solidos de
liguidos, como em frituras ou caldos.

Escumadeira Redonda — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel e polipropileno para longa durabilidade.

Design ergonémico com cabo em PP para um manuseamento confortavel e seguro.

Facil de limpar e higienizar, essencial para ambientes de cozinha profissional.

Resistente a altas temperaturas, adequada para diversas tarefas de confecao.

Orificio no cabo para pendurar, otimizando o espaco de arrumacao.

Qual o material principal desta escumadeira?

Esta escumadeira é fabricada em aco inoxidavel e polipropileno (PP), garantindo durabilidade e
resisténcia para uso profissional.

E adequada para frituras?

Sim, a sua constru¢cdo em ac¢o inoxidavel e a resisténcia a altas temperaturas tornam-na
perfeitamente adequada para retirar alimentos de fritadeiras e outros recipientes com o6leo
quente.

Quais as dimensdes da cabega da escumadeir a?

A cabeca da escumadeira tem um diametro de 105 mm e uma profundidade de 38 mm, ideal
para manusear por¢des adequadas de alimentos.

Este utensilio éfacil delimpar?

Sim, a combinacao de aco inoxidavel e polipropileno facilita a limpeza e a higienizacao, sendo

um requisito fundamental em qualquer cozinha profissional.

Pode ser utilizada em cantinas?



Absolutamente. A sua robustez e facilidade de limpeza tornam-na perfeita para o uso intensivo
em cantinas escolares, empresariais e hospitalares, bem como em servigcos de catering.



