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Panela Térmica para Sopa 8L 450W - g370mm

Informacoes do Produto

SKU: HE860502 Modelo: HE860502

Marca: HENDI EAN: 8711369860502

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE860502

EAN 8711369860502



Capacidade (L) 7-10L

Didametro 31-40cm
Instalacé&o De Bancada
Poténcia Até 3 kW

Descricao Resumida

Panela térmica de sopa com 8 litros de capacidade e 450W de poténcia. Controlo digital

de temperatura (65-95°C) e isolamento eficiente para servigo profissional.

Descricao Completa

Esta panela térmica de sopa de 8 litros, com 450W de poténcia, foi concebida para manter sopas e
cremes a temperatura ideal de servigo, garantindo eficiéncia energética e seguranca operacional em

ambientes profissionais.

panela térmica sopa — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 8 Litros

Poténcia 450 W

Voltagem 230V

Diametro 370 mm

Altura 316 mm

Peso Liquido 3,96 kg

Temperatura Ajustéavel 65°C a 95°C (incrementos de 1°C)
Material da Cacgarola Aco inoxidavel 18/8

Material da Estrutura Polipropileno

Material do Recipiente de Agua Aluminio



Material da Tampa Policarbonato transparente robusto
Painel de Controlo Digital com ecra

~ Contra sobreaquecimento (alarme baixo nivel de
Protecao i
agua)

AplicacOes Profissionais

Esta panela térmica é ideal para manter sopas, cremes, caldos e guisados quentes e prontos a servir
em diversas operacdes de restauracio. E particularmente Gtil em cantinas escolares e empresariais,
buffets de hotéis, restaurantes de bairro com prato do dia, snack-bares, roulotes e food trucks que
oferecem opc¢des de sopa, ou em eventos de catering. A sua capacidade de 8 litros e o controlo
preciso de temperatura garantem um servico eficiente e de qualidade.

Panela Térmica para Sopa — Principais Vantagens

o **Eficiéncia Energética:** O isolamento térmico avancado e o recipiente de dgua em aluminio
reduzem o consumo energético em até 30%, mantendo o exterior frio ao toque.

e **Controlo de Temperatura Preciso:** Terméstato digital ajustavel entre 65°C e 95°C, com
incrementos de 1°C, para manter a sopa na temperatura ideal de servico.

e **Durabilidade e Higiene:** Cacarola em aco inoxidavel 18/8 e tampa em policarbonato
robusto, faceis de limpar e resistentes ao uso intensivo.

e **Seguranca Operacional:** Prote¢do contra sobreaquecimento com alarme para baixo nivel
de agua, garantindo um funcionamento seguro e prolongando a vida Gtil do equipamento.

e **Design Funcional:** Tampa removivel com pega isolada e encaixe para concha, e aro que
facilita a remocéao segura da cacarola de alimentos.

Como se gjusta a temperatura desta panela térmica?

A temperatura é ajustada através de um termdstato digital, permitindo definir valores entre 65°C
e 95°C em incrementos de 1°C. O ecra alterna entre a temperatura definida e a temperatura
real da sopa.

Qual a capacidade e poténcia deste equipamento?

Esta panela térmica tem uma capacidade de 8 litros, ideal para servicos de média dimenséo, e

opera com uma poténcia de 450W a 230V, garantindo um aquecimento eficiente. -

Quais os materiais de construcdo da panela?



A cacarola interna é fabricada em aco inoxidavel 18/8, a estrutura externa em polipropileno, o
recipiente de agua em aluminio para melhor transferéncia de calor e a tampa em policarbonato
transparente robusto.

Esta panela térmica oferece alguma protecéo de seguranca?

Sim, o equipamento inclui protecdo contra sobreaquecimento, ativando um alarme caso o nivel
da &gua no recipiente esteja demasiado baixo, prevenindo danos e garantindo a seguranca.

E possivel remover a cagarola interna para limpeza?

Sim, a cacarola de alimentos em aco inoxidavel pode ser removida de forma segura e facil,

gracas ao aro superior, facilitando a limpeza e a manutencédo da higiene.



