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Panela de Sopa Elétrica 8L — Manutencao de Temperatura

Informacoes do Produto

SKU: HE860083 Modelo: HE860083

Marca: HENDI EAN: 8711369860083

Imagens do Produto
W

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE860083

EAN 8711369860083
Capacidade (L) 7-10 L

Energia Elétrico
Instalagéo De Bancada

Descricao Resumida

Panela de sopa elétrica de 8L, ideal para manter sopas e cremes quentes em buffets.

Com 400W de poténcia, controlo de temperatura 30-85°C e constru¢cao em aco inox.

Descricao Completa

Esta panela de sopa elétrica de 8 litros € ideal para manter sopas, cremes e caldos a temperatura de
servico, garantindo a qualidade e o sabor dos alimentos em buffets e linhas de self-service. Com
uma poténcia de 400W e controlo de temperatura ajustavel, oferece eficiéncia e fiabilidade para o
uso diario em ambientes profissionais.

Panela de Sopa Elétrica — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 8L
Poténcia 400 W
Tenséo 230V
Didmetro 330 mm
Altura 363 mm
Intervalo de Temperatura 30-85°C

Protecéo Sobreaquecimento A 105°C



Controlo de Temperatura Botéao rotativo (5 niveis)

Material Recipiente Sopa Aco inoxidavel AISI 201

Material Recipiente Agua Aco inoxidavel AISI 201

Material Exterior Metal com revestimento em p6 preto
Tampa Pega "cool-touch" e entalhe para concha
Peso Liquido 4,75 kg

Aplicacbes Profissionais

Esta panela de sopa é uma solucao eficiente para buffets de hotéis, restaurantes com servico de
self-service, cantinas escolares e empresariais, e empresas de catering. E igualmente util em snack-
bares, pastelarias com oferta de sopas diarias e em eventos onde a manutencdo da temperatura dos
alimentos é crucial para a satisfacdo do cliente.

Panela de Sopa Elétrica — Principais Vantagens

Manutencdo precisa da temperatura entre 30-85°C, ideal para diversos tipos de sopas e
cremes.

Construcao robusta com recipientes em aco inoxidavel AlSI 201, garantindo durabilidade e
higiene.

Design pratico com tampa equipada com pega "cool-touch" e entalhe para concha, facilitando

0 servigo.

Facil de limpar e operar, com controlo de temperatura intuitivo de 5 niveis.

Seguranca refor¢cada com protecao automatica contra sobreaquecimento a 105°C.

Qual a capacidade desta panela de sopa?

Esta panela de sopa elétrica tem uma capacidade de 8 litros, adequada para servir um volume
consideravel de sopa em buffets e eventos.

Como se gjusta a temperatura de aquecimento?

A temperatura é ajustada através de um botdo rotativo com 5 niveis, permitindo selecionar o
calor ideal dentro do intervalo de 30-85°C. 2



Quais os materiais de construcdo dosr ecipientes?

Tanto o recipiente para a sopa como o recipiente para a agua sao fabricados em acgo inoxidavel
AISI 201, garantindo durabilidade e facilidade de limpeza.

Este equipamento possui alguma protecdo de seguranca?

Sim, a panela de sopa esta equipada com protecdo contra sobreaquecimento que atua a
105°C, garantindo a seguranca durante a utilizacao.

Para quetipo de estabelecimentos € mais adequada?

E ideal para restaurantes, hotéis, cantinas, empresas de catering, snack-bares e qualquer
estabelecimento que necessite de manter sopas e cremes quentes para servico de mesa ou
buffet.



