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Réchaud Elétrico 6,8L para Buffet e Catering 500W

Informacoes do Produto

SKU: HE204832 Modelo: HE204832

Marca: HENDI EAN: 8711369204832

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE204832

EAN 8711369204832
Capacidade (L) Até 6 L

Energia Elétrico

Instalacéo De Bancada



Poténcia Até 3 kw

Diametro Mais de 40 cm
Material Polipropileno
Tensao 230V Monofésico

Descricao Resumida

Réchaud elétrico de 6,8 litros com ajuste continuo de temperatura até 85°C. Ideal para

manter alimentos quentes em buffets e eventos.

Descricao Completa

Este réchaud elétrico de 6,8 litros foi concebido para manter alimentos quentes de forma eficiente em
ambientes de servico de sala e catering, operando a 230V com 500W de poténcia.

Réchaud elétrico profissional — Réchaud Elétrico — Caracteristicas Técnicas

Capacidade 6,8L

Poténcia 500 W

Tensdo 230V

Didmetro 405 mm

Altura 240 mm

Peso Liquido 3,55 kg

Temperatura Max. 85 °C

Material do Recipiente Polipropileno resistente ao calor

Aplicacdes Profissionais

Este réchaud é ideal para manter uma variedade de pratos quentes em buffets de hotéis,
restaurantes com servigco de self-service, eventos de catering, cantinas empresariais ou escolares, e



pastelarias que servem refeicdes ligeiras. A sua capacidade de 6,8 litros é adequada para porcdes

médias a grandes, garantindo que os alimentos permanecam a temperatura ideal para o servico.

Réchaud Elétrico — Principais Vantagens

Controlo continuo da temperatura até 85°C, permitindo um ajuste preciso para diferentes tipos
de alimentos.

Operagdo extremamente silenciosa, ideal para ambientes de sala onde o ruido deve ser
minimizado.

Construcao robusta com recipiente de agua em polipropileno resistente ao calor, assegurando
durabilidade e seguranca.

Inclui panela de 6,8 litros, pronto a usar, otimizando o tempo de preparacao e instalacao.

Luz indicadora e interruptor de ligar/desligar para um controlo simples e intuitivo.

Qual a capacidade util desteréchaud elétrico?

Este réchaud inclui uma panela com capacidade de 6,8 litros, ideal para manter uma

quantidade consideravel de alimentos quentes.

E possivel ajustar a temperatura de aquecimento?

Sim, o réchaud possui um ajuste continuo de temperatura, permitindo aquecer os alimentos até

um maximo de 85°C.

Este equipamento éruidoso durante o funcionamento?

N&o, uma das caracteristicas deste réchaud é ser extremamente silencioso durante o processo

de aquecimento, ideal para ambientes de servico.

Qual o material do recipiente de agua?

O recipiente de agua é fabricado em polipropileno de alta qualidade, conhecido pela sua

resisténcia ao calor e durabilidade em uso profissional.

E facil de utilizar e controlar?

Sim, o réchaud disp8e de um interruptor de ligar/desligar e uma luz indicadora, tornando a sua

operacdo simples e intuitiva para qualquer profissional.

?



