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Almofariz de Bar Perfilado Preto ?34x207mm

Informacoes do Produto

SKU: HE596739 Modelo: 596739

Marca: BarUp EAN: 8711369596739

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca BarUp

Modelo 596739

EAN 8711369596739

Cor Preto

Diâmetro 31–40 cm

Material Plástico

Descricao Resumida

Almofariz de bar em ABS preto, ideal para esmagar frutas, ervas e especiarias

diretamente no copo. Essencial para a preparação de cocktails e bebidas frescas.

Descricao Completa

Este almofariz de bar, fabricado em ABS resistente, é uma ferramenta essencial para esmagar e

moer ingredientes frescos diretamente no copo, otimizando a preparação de cocktails e bebidas

diversas no serviço de sala.

Almofariz de Bar — Almofariz BarUp perfilado — Características Técnicas

Material ABS (Acrilonitrilo-butadieno-estireno)

Cor Preto

Diâmetro 34 mm

Comprimento 207 mm

Peso Líquido 0,06 kg

Peso Bruto 0,07 kg

Função Esmagar e moer ingredientes para bebidas

Design Perfilado com grelha



Aplicações Profissionais

Este almofariz é indispensável em qualquer bar, esplanada, restaurante, snack-bar ou roulote que

sirva cocktails e bebidas frescas. É ideal para a preparação de clássicos como Mojitos, Caipirinhas,

ou para criar novas combinações com frutas, ervas aromáticas e especiarias frescas, garantindo o

máximo sabor e aroma em cada bebida.

Almofariz de Bar — Principais Vantagens

Durabilidade: Fabricado em ABS de alta qualidade, oferece resistência ao uso contínuo em

ambientes profissionais.

Higiene: O material liso e não poroso facilita a limpeza e manutenção, cumprindo as normas

de higiene.

Eficiência: O design perfilado com grelha na extremidade permite esmagar e moer

ingredientes de forma eficaz, extraindo todo o seu sabor.

Ergonomia: O formato do almofariz proporciona um manuseamento confortável e seguro

durante a preparação de bebidas.

Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de ingredientes, desde frutas cítricas a folhas

de hortelã e especiarias.

Este almofariz é ideal para esmagar ingredientes frescos como framboesas, limas, limões,

folhas de hortelã, manjericão e outras ervas aromáticas, bem como especiarias, diretamente no

copo para a preparação de cocktails.

Para que tipo de ingredientes é este almofariz mais adequado?

?

É fabricado em ABS (Acrilonitrilo-butadieno-estireno), um plástico robusto e durável. As

vantagens incluem a sua resistência ao impacto, leveza, facilidade de limpeza e a sua natureza

não reativa com ácidos de frutas.

Qual o material de fabrico e as suas vantagens?

?
Sim, devido ao seu material em ABS e superfície lisa, este almofariz é muito fácil de limpar.

Pode ser lavado à mão com água e detergente neutro, ou em máquina de lavar louça,

garantindo uma higiene rápida e eficaz.

É fácil de limpar e manter?

?

Pode ser utilizado em qualquer tipo de copo?

?



Com um diâmetro de 34 mm e comprimento de 207 mm, este almofariz é adequado para a

maioria dos copos de cocktail e misturadores padrão, permitindo esmagar os ingredientes

diretamente no recipiente de serviço.

O design perfilado com grelha na extremidade inferior proporciona uma superfície de contacto

otimizada para esmagar e moer ingredientes de forma mais eficiente, extraindo melhor os

sucos e aromas em comparação com um almofariz de superfície completamente lisa.

Qual a diferença entre este modelo perfilado e um almofariz liso?

?


