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Funil de Pasteleiro Profissional 1,5L com Suporte

Informacoes do Produto

SKU: HE551813 Modelo: HE551813
Marca: HENDI EAN: 8711369551813
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE551813



EAN 8711369551813

Capacidade (L) Até 6 L

Descricao Resumida

Funil de pasteleiro de 1,5L com pega ergonémica e 3 bocais para dosear molhos e

decorar pratos. Inclui suporte. Dimensdes: 270x195x270mm.

Descricao Completa

Essencial para a precisdo na confecédo, este funil de pasteleiro de 1,5 litros otimiza a mise en
place e a finalizacdo de pratos e sobremesas em cozinhas profissionais. A sua pega
ergondémica e sistema de valvula garantem um controlo de dosagem impecavel para qualquer

tipo de preparacéao.

Funil de pasteleiro profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade 1,5 Litros

Dimensdes (L xPxA) 270 x 195 x 270 mm

Peso Liquido 0,83 kg

Bocais Incluidos d4mm,d5mm,d6mm

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que procura acabamentos perfeitos, este doseador facilita a criacdo de
decorac0es finas em bolos ou o recheio de éclairs e macarons. O Chefe de cozinha beneficia da sua
capacidade para dosear molhos complexos ou purés em restaurantes de média dimenséo, agilizando
o servico de ementa a la carte ou de banquetes. E também ideal para o responsavel de catering que

necessita de eficiéncia na preparacdo de multiplas por¢des de molhos ou cremes para eventos.



Porqué Escolher Este Equipamento

A diferenciacdo deste funil reside na sua constru¢gdo pensada para 0 uso intensivo. A pega
ergonomica reduz a fadiga em operacgdes prolongadas, um aspeto crucial durante o rush do servigo.
A vélvula de fecho, com o seu design inteligente, assegura uma vedacdo eficaz, prevenindo
derrames e garantindo uma dosagem exata, minimizando o desperdicio. A versatilidade é ampliada
pelos trés bocais intercambiaveis (J 4, 5 e 6 mm), que permitem adaptar a espessura do fluxo para
diferentes consisténcias de molhos ou decoracdes especificas. O suporte em arame incluido € um
detalhe pratico que mantém o funil estavel e acessivel, otimizando o0 espaco na bancada de

preparacéo.

Perguntas Frequentes

Como se efetua a limpeza e manutencdo deste funil de pasteleiro??

A limpeza é simplificada devido ao seu design de facil desmontagem. Recomenda-se a lavagem
manual com agua morna e detergente neutro apés cada utilizacdo, garantindo a higiene e

prevenindo a acumulacao de residuos, especialmente nos bocais de diferentes diametros.

Qual a capacidade ideal de um funil para um restaurante com servi¢co de 50-80 covers??

Para um restaurante com um volume de servico de 50 a 80 covers, a capacidade de 1,5 litros deste
funil é versétil. Permite preparar lotes consideraveis de molhos ou cremes, evitando recargas

frequentes e mantendo a eficiéncia durante o pico de producao.

Para que tipo de preparagdes sdo adequados os diferentes bocais de 4,5e 6 mm??

Os bocais de @ 4 mm séo ideais para decoragfes finas e molhos mais liquidos. Os de @ 5 mm
oferecem um equilibrio para a maioria dos molhos e cremes. Ja os de @ 6 mm sado perfeitos para

recheios mais densos ou para um fluxo mais rapido de ingredientes.

N

Este funil é adequado para dosear ingredientes sensiveis a quantidade, como xaropes ou

6leos aromaticos??

Sim, o design da valvula de fecho assegura uma vedacao eficaz e um controlo preciso da dosagem,
tornando-o ideal para ingredientes onde a quantidade exata é crucial, como xaropes, O6leos

aromaticos ou reducfes em preparacdes gourmet.

O suporte em arame incluido oferece boa estabilidade durante o uso e armazenamento??

O suporte em arame é concebido para proporcionar estabilidade enquanto o funil estd em repouso
na bancada, evitando tombamento e derrames. E também um auxiliar pratico para o armazenamento

organizado, mantendo o funil e os seus acessorios juntos e prontos a usatr.



