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Aro Redondo para Empratar g90x45mm Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE512302 Modelo: HE512302

Marca: HENDI EAN: 8711369512302

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE512302



EAN 8711369512302
Diametro Mais de 40 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Aro redondo em aco inoxidavel AISI 430, ideal para empratar com preciséo e elegancia.

Garante formas uniformes em sobremesas, entradas ou acompanhamentos. Lavavel na

maquina.

Descricao Completa

Este aro redondo para empratar, fabricado em aco inoxidavel AlSI 430, é uma ferramenta essencial

para a criacdo de apresentacdoes de pratos uniformes e esteticamente apelativas em qualquer

cozinha profissional.

Aro para Empratar — Caracteristicas Técnicas

Diametro 90 mm

Altura 45 mm

Material Aco inoxidavel AISI 430
Lavagem Maquina de lavar loica
Peso Liquido 0,075 kg

AplicacOes Profissionais

Este aro € indispensavel em pastelarias para a confecdo e empratamento de sobremesas individuais,
mousses e tartes. Em restaurantes de cozinha tradicional ou de autor, € ideal para moldar bife
tartaro, arroz, saladas, purés ou outros acompanhamentos, garantindo uma apresentacéo
consistente e refinada. E igualmente Gtil em cantinas e servicos de catering para padronizar por¢des

e otimizar a eficiéncia no servico de mesa.

Aro para Empratar — Principais Vantagens



Permite criar apresentacdes de pratos com formas redondas perfeitamente uniformes.

Fabricado em aco inoxidavel AlISI 430, oferece elevada durabilidade e resisténcia a corrosao.

Facil de limpar, sendo apto para lavagem em maquina de lavar loica, o que otimiza a higiene
na cozinha.

Versatil, adequado para uma vasta gama de alimentos, desde entradas a sobremesas.

Contribui para um servico de mesa mais profissional e esteticamente apelativo.

De que material éfeito este aro para empratar ?

Este aro é fabricado em aco inoxidavel AISI 430, um material robusto e higiénico, ideal para uso

profissional em cozinhas.

Posso lavar este aro na maquinadelavar loica?

Sim, este aro para empratar € totalmente compativel com maquinas de lavar loica, facilitando a

sua limpeza e manutencao diaria em ambientes profissionais.

Existem outros tamanhos disponiveis deste aro?

Sim, este modelo de aro estd disponivel em varios diametros, incluindo g60mm, g70mm,
280mm e g100mm, para se adaptar a diferentes necessidades de empratamento.

O empurrador para este aro é vendido em conjunto?

N&o, o empurrador é vendido separadamente e esta disponivel para os aros de g80mm e
2100mm, permitindo uma remocao mais facil dos alimentos moldados.

Qual adurabilidade esperada deste ar o em aco inoxidavel ?

O aco inoxidavel AISI 430 confere a este aro uma excelente durabilidade e resisténcia a
corrosdo e ao desgaste, garantindo uma longa vida Gtil mesmo com uso intensivo em cozinhas

profissionais.



