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Aro para Empratar Redondo g80x45mm em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE512142 Modelo: HE512142

Marca: HENDI EAN: 8711369512142

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE512142

EAN 8711369512142
Diametro Mais de 40 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Aro redondo para empratar de g80x45mm em aco inoxidavel AISI 430, ideal para criar

apresentacdes de pratos uniformes e sofisticadas. Lavavel na maquina de loica.

Descricao Completa

Este aro para empratar redondo de 80mm e 45mm de altura é fabricado em aco inoxidavel AlSI
430, ideal para criar apresentacdes uniformes e sofisticadas em qualquer prato. Essencial para chefs
que procuram precisao.

aro para empratar — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI 430
Diametro 80 mm

Altura 45 mm

Peso Liquido 0,07 kg

Lavagem Maquina de lavar loica

AplicacBes Profissionais

Este aro para empratar € uma ferramenta indispensavel em diversas cozinhas profissionais e
estabelecimentos de restauracdo. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa que
procuram modernizar a apresentacdo dos seus pratos, hamburgarias e snack-bares que servem
entradas ou acompanhamentos com um toque gourmet, pastelarias com confeccao de sobremesas



elaboradas, e hotéis ou empresas de catering que necessitam de consisténcia e elegancia no servico
de sala. Perfeito para empratar bife tartaro, saladas, arroz, purés ou sobremesas.

Aro para Empratar — Principais Vantagens

A utilizacdo deste aro para empratar oferece vantagens significativas na area de preparagéo e
servico de sala:

e Apresentacdo Consistente: Garante formas redondas perfeitas e uniformes para todos os
pratos, elevando o padrao estético.

e Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de alimentos, desde entradas frias a
acompanhamentos e sobremesas.

e Durabilidade: Fabricado em aco inoxidavel AISI 430, resiste ao uso intensivo em ambientes
profissionais.

e Higiene Simplificada: Compativel com maquina de lavar loica, facilitando a limpeza e
manutencao dos padrdes de higiene.

e Eficiéncia no Empratamento: Permite um empratamento rapido e preciso, otimizando o
tempo de servico.

Qual o material deste aro para empratar ?

E fabricado em aco inoxidavel AISI 430, um material robusto e resistente a corrosao, ideal para

uso intensivo em cozinhas profissionais.

Este aro pode ser lavado na maquina de lavar loica?

Sim, o aro para empratar é totalmente compativel com maquinas de lavar loica, garantindo uma
limpeza facil e eficiente apds cada utilizacao.

Qual o diametro ealtura deste ar o especifico?

Este modelo possui um didmetro de 80 mm e uma altura de 45 mm, dimensdes ideais para
porcdes individuais e apresentacdes detalhadas.

E necessario um empurrador para utilizar este aro?

O empurrador ndo esta incluido com este aro e é vendido separadamente. Para este diametro

de 80 mm, o empurrador compativel € o 512203. s

Para quetipo de pratos é mais adequado este ar 0?



E excelente para empratar bife tartaro, saladas compostas, arroz, purés, e uma variedade de
sobremesas, garantindo uma apresentacao profissional e apelativa.



