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Termémetro de Bolso Culinéario Digital - 0-100°C

Informacoes do Produto

SKU: HE271216 Modelo: HE271216

Marca: HENDI EAN: 8711369271216

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI
Modelo HE271216

EAN 8711369271216



Material Inox

Descricao Resumida

Termometro de bolso compacto com sonda de 127mm em acgo inoxidavel, ideal para
controlo rapido e preciso de temperaturas entre 0°C e 100°C em cozinhas profissionais.

Inclui tampa protetora com clipe para facil transporte.

Descricao Completa

z

A precisdo na medicdo da temperatura é crucial para a seguranca alimentar e a qualidade dos
pratos. Este instrumento compacto e robusto assegura um controlo térmico rigoroso, essencial para
qualquer cozinha profissional que opere sob as normas HACCP.

termémetro de bolso culinario — Aplicagcdes Profissionais

Para o Chef de restaurante que necessita de verificar rapidamente a temperatura interna de carnes
ou molhos, garantindo a cozedura perfeita e o cumprimento das normas HACCP. Ideal para
pastelarias e churrasqueiras, onde o controlo preciso da temperatura € vital para a consisténcia e
seguranca dos alimentos, desde cremes a assados.

Controlo Térmico — Principais Vantagens

A sua sonda em aco inoxidavel de 127mm permite uma penetracdo profunda e uma leitura fiavel,
enquanto a escala de 1°C oferece a precisao necessaria para processos criticos. O design de bolso,
com tampa protetora e clipe, garante que esta sempre acessivel e seguro, pronto para o rush do
servico.

Caracteristicas Técnicas

Intervalo de Temperaturas 0°C a 100°C
Escala 1°C
Material da Sonda Aco inoxidavel

Comprimento da Sonda 127mm



Dimensdes (Diametro x Altura) 244.5 x 140mm

Peso Liquido 0,02kg

Como devo limpar e manter este termémetro?

Para garantir a higiene e longevidade, limpe a sonda em aco inoxidavel com um pano humido e
detergente suave ap0s cada utilizacdo. Evite imergir o corpo do termometro em agua e seque-o
completamente antes de guardar na sua tampa protetora.

E adequado para uso em ambientes de alta producio?

Sim, 0 seu design robusto e a sonda de 127mm em aco inoxidavel tornam-no ideal para
verificacdes rapidas e frequentes em cozinhas com elevado volume de trabalho. A sua
portabilidade permite que esteja sempre a mao para o controlo de qualidade.

Qual a precisdo da medicdo deste termémetro?

Este termOmetro oferece uma escala de 1°C, garantindo uma leitura suficientemente precisa
para a maioria das aplicacdes culinarias e de seguranca alimentar. E fiavel para monitorizar

temperaturas dentro do seu intervalo de 0°C a 100°C.

Posso usa-1o para liquidos e solidos?

Sim, a sonda em aco inoxidavel € versétil e pode ser utilizada tanto para medir a temperatura
de liquidos como molhos e sopas, quanto para sélidos como carnes, assados ou produtos de
pastelaria, garantindo leituras consistentes.

A tampa da sonda tem alguma funcéo adicional além da protecéo?

Sim, a tampa da sonda inclui um clipe integrado, o que permite prender o termémetro ao bolso
de um avental ou a um uniforme. Esta funcionalidade assegura que o equipamento esta sempre

acessivel e seguro durante o servico.
?



