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TermOmetro para Espuma de Leite Profissional g44x140mm

Informacoes do Produto

SKU: HE271247 Modelo: HE271247

Marca: HENDI EAN: 8711369271247

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE271247



EAN 8711369271247
Diametro Mais de 40 cm

Material Inox

Descricao Resumida

Termdmetro de sonda em aco inoxidavel para espuma de leite, com clipe e marcacao

de temperatura ideal. Leitura facil e precisa para baristas.

Descricao Completa

Este termometro foi concebido para monitorizar com precisdo a temperatura do leite, garantindo a
consisténcia ideal para a preparacdo de bebidas como cappuccinos e lattes em ambientes

profissionais.

termdémetro para espuma de leite — TermOmetro Leite — Caracteristicas Técnicas

Didmetro 44 mm

Altura 140 mm
Intervalo de Temperatura -10 a +110°C
Escala 1°C

Material da Sonda Aco inoxidavel
Peso Liquido 0,03 kg

Aplicacdes Profissionais

Este termdémetro € um utensilio essencial para baristas e profissionais de cafetaria em
estabelecimentos como cafés, pastelarias, hotéis, restaurantes com servico de pequeno-almoco ou
brunch, e qualquer local que sirva bebidas a base de leite. Garante a qualidade consistente da
espuma de leite, crucial para a satisfagédo do cliente.

TermoOmetro Leite — Principais Vantagens



e **Precisdo de Temperatura:** Permite atingir a temperatura ideal do leite para uma espuma

perfeita, indicada por uma marca verde.

e ** eitura Facil:** O mostrador claro e a escala de 1°C facilitam a monitorizacdo rapida da

temperatura.

e **Fixacdo Segura:** Equipado com um clipe para prender firmemente ao jarro de leite,

libertando as maos do barista.

e **Durabilidade:** Sonda em aco inoxidavel resistente, com tampa de protecdo para maior

longevidade.

o **Versatilidade:** Adequado para diversas bebidas que requerem leite aquecido ou espumado.

Qual atemperaturaideal paraaespumadeleite?

A temperatura ideal para a espuma de leite situa-se geralmente entre os 60°C e os 70°C, sendo
que a marca verde no termometro indica este intervalo para facilitar a preparacéo.

Como devo limpar o termémetro?

ApOs cada utilizacdo, limpe a sonda em aco inoxidavel com um pano himido e detergente
suave. Certifique-se de que ndo entra agua no mostrador para preservar a sua funcionalidade.

Posso usar este termometro para outros liquidos?

Sim, o termémetro pode ser utilizado para medir a temperatura de outros liquidos dentro do seu
intervalo de -10°C a +110°C, como agua para cha ou chocolate quente, desde que a sonda seja
adequada para o liquido em questéo.

E resistente & 4gua?

A sonda em aco inoxidavel é resistente a imersédo em liquidos, mas o corpo do termémetro com

0 mostrador ndo é a prova de agua. Deve-se evitar a imersao completa do aparelho.

O clipe éremovivel?

O clipe ¢é integrado no design do termémetro para uma fixacéo préatica e segura ao jarro de leite,
nao sendo concebido para ser removido.



