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Espátula Salazar Silicone Vermelha 266x55mm para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: HE659014 Modelo: HE659014

Marca: HENDI EAN: 8711369659014

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE659014

EAN 8711369659014

Cor Vermelho

Material Silicone

Descricao Resumida



Espátula Salazar de 266x55mm com lâmina em silicone e pega em PA, ideal para

misturar e raspar ingredientes em cozinhas profissionais. Resistente e fácil de limpar.

Descricao Completa

Esta espátula Salazar é fabricada com pega em PA e lâmina em silicone, oferecendo resistência e

flexibilidade para diversas tarefas na cozinha profissional. Com 266mm de comprimento e 55mm de

largura, é ideal para misturar e raspar ingredientes de forma eficiente e higiénica.

Espátula Salazar — espátula silicone vermelha — espátula silicone — Características

Técnicas

Material da Pega PA

Material da Espátula Silicone

Cor Vermelho

Dimensões (C x L) 266x55 mm

Peso Líquido 0,061 kg

Aplicações Profissionais

A espátula Salazar é um utensílio versátil, indispensável em qualquer cozinha profissional. É ideal

para pastelarias, padarias, restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais, e

food trucks, onde a mistura e raspagem de ingredientes são tarefas diárias. Perfeita para trabalhar

com massas, cremes, molhos e para raspar o fundo de taças e panelas sem danificar as superfícies.

Espátula Salazar — Principais Vantagens

Flexibilidade e Resistência: A lâmina de silicone adapta-se a diferentes superfícies,

enquanto a pega em PA garante durabilidade e um manuseamento seguro.

Higiene e Facilidade de Limpeza: Materiais não porosos que facilitam a higienização e

evitam a acumulação de resíduos, sendo apta para máquina de lavar louça.

Versatilidade de Uso: Adequada para uma vasta gama de preparações, desde misturar

ingredientes delicados a raspar massas densas.

Segurança Alimentar: Fabricada com materiais aprovados para contacto com alimentos,

garantindo a segurança nas suas preparações.



Design Ergonómico: Proporciona um manuseamento confortável e seguro durante o uso

prolongado, reduzindo a fadiga.

A lâmina é fabricada em silicone de alta qualidade, garantindo flexibilidade, resistência a

temperaturas e durabilidade para uso intensivo.

Qual o material da lâmina desta espátula?

?

Sim, o silicone é um material resistente a altas temperaturas, tornando esta espátula adequada

para uso com preparações quentes, como molhos e cremes.

Esta espátula pode ser utilizada com alimentos quentes?

?

A espátula tem um comprimento total de 266 mm e uma largura de 55 mm, dimensões que a

tornam prática para diversas aplicações.

Quais as dimensões exatas da espátula?

?

Sim, os materiais em PA e silicone são lisos e não porosos, facilitando a limpeza manual ou em

máquina de lavar louça, garantindo a máxima higiene.

É fácil de limpar?

?

É ideal para misturar, raspar taças e panelas, envolver ingredientes delicados, e espalhar

cremes ou molhos em diversas preparações culinárias em cozinhas profissionais.

Para que tipo de tarefas é mais indicada esta espátula?

?


