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Colher para Molhos Profissional 410mm em Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: HE542606 Modelo: HE542606

Marca: HENDI EAN: 8711369542606

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE542606



EAN 8711369542606

Material Inox

Descricao Resumida

Colher para molhos profissional em aco inoxidavel robusto (2.7mm), 410x100mm. Ideal

para cozinhas que exigem higiene rigorosa e durabilidade em servico intensivo.

Descricao Completa

A Colher para Molhos Profissional de 410mm oferece uma ferramenta essencial para a gestao
precisa e higiénica de liquidos e molhos em qualquer cozinha profissional. Concebida em aco
inoxidavel de 2.7mm de espessura, garante durabilidade e resisténcia superior, cumprindo as

rigorosas normas HACCP para seguranca alimentar.

Colher para Molhos Profissional — Colher para molhos — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel
Espessura 2,7 mm
Dimensfes Aproximadas (C x &) 410 x 100 mm
Peso Liquido 0,25 kg
Conformidade Normas HACCP
Construgéo Uma s6 peca

Aplicacbes Profissionais

Para o Chef que valoriza a precisdo na dosagem e a conformidade higiénica, esta concha é

indispensavel na preparagdo de ementas em restaurantes de cozinha tradicional, pizzarias e



churrasqueiras. E igualmente uma mais-valia em cantinas escolares e empresariais, onde a

velocidade e a seguranca alimentar sdo criticas para o servico de centenas de refei¢des.

Porqué Escolher Este Equipamento

A robustez do aco inoxidavel, com uma espessura de 2.7mm e construcdo numa s6 pega, assegura
uma longevidade excecional, resistindo ao uso continuo e a lavagem intensiva sem deformar. A sua
conformidade com as normas HACCP é um selo de garantia para qualquer profissional que exija os
mais altos padrbes de higiene e seguranca alimentar, simplificando os processos de limpeza e

desinfecao.

Perguntas Frequentes

Qual o material e as vantagens para uso profissional??

Esta colher é fabricada em aco inoxidavel de 2.7mm de espessura, o que lhe confere uma
resisténcia superior a corrosao e deformacao, ideal para o ambiente exigente de uma cozinha
profissional. A construcdo numa sé peca elimina juncdes, impedindo a acumulacdo de residuos e

facilitando a higiene.

Esta colher cumpre as normas de higiene e seguranca alimentar??

Sim, a colher esta em total conformidade com as rigorosas normas HACCP, garantindo que pode ser
utilizada em qualquer cozinha profissional com a maxima seguranca alimentar. O aco inoxidavel é

um material ndo poroso e de facil higienizacao, crucial para evitar contaminacdes cruzadas.

Como devo limpar e manter esta colher??

A limpeza desta colher é simples e eficiente, podendo ser lavada manualmente com detergente
neutro e agua quente, ou em maquina de lavar louca profissional. Para manter o brilho e a higiene,
recomenda-se secar imediatamente apds a lavagem e evitar produtos de limpeza abrasivos que

possam danificar a superficie do aco.

E adequada para uso intensivo em cozinhas com grande volume de produg&o??

Sim, a sua construgao robusta em aco inoxidavel de 2.7mm e design de peca Unica tornam-na
extremamente duravel e resistente ao uso continuo, mesmo em ambientes de alta exigéncia como
cantinas ou restaurantes de grande volume. Foi concebida para suportar a rotina intensa da cozinha

profissional.

Qual a sua dimensdo e para que tipo de recipientes € mais indicada??

Com 410mm de comprimento e um didmetro de concha de 100mm, esta colher é versatil para uma
variedade de recipientes, desde molheiras mais pequenas a panelas de média dimensdo. O seu
comprimento permite alcancar o fundo de recipientes mais altos com facilidade, otimizando a recolha

e dosagem de molhos, sopas e cremes.



