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Colher Profissional para Vegetais Inox 485x75mm

Informacoes do Produto

SKU: HE542507 Modelo: HE542507

Marca: HENDI EAN: 8711369542507

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE542507

EAN 8711369542507
Material Inox

Descricao Resumida



Colher profissional para vegetais, em aco inoxidavel robusto e duravel, 485x75mm.

Essencial para um manuseamento higiénico e eficiente, em conformidade com HACCP.

Descricao Completa

Concebida para a manipulacdo eficiente e higiénica de vegetais, esta concha em aco

inoxidavel de peca Unica é uma ferramenta indispensavel nas cozinhas profissionais. A sua

robustez e design ergonémico garantem um manuseamento seguro e duradouro, otimizando o

fluxo de trabalho durante a preparacao e o servigo.

Colher para Vegetais — Colher profissional vegetais — Caracteristicas Técnicas

Propriedade

Material

Espessura

Dimensdes (Comprimento x Largura)

Peso Liquido

Conformidade

AplicacOes Profissionais

Valor

Aco Inoxidavel

2,7 mm

485 X 75 mm

0,27 kg

Normas HACCP

Essencial para o Chef de cozinha que exige precisao na preparacéo de legumes, esta colher é ideal

para o manuseamento de grandes volumes de vegetais em cantinas, buffets de hotel, e restaurantes

com ementas variadas. Garante a eficiéncia na mise en place e no servico continuo, desde uma

tasca movimentada a uma cozinha industrial.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcdo em peca Unica desta colher em aco inoxidavel, com 2,7 mm de espessura, elimina

fendas onde bactérias poderiam proliferar, excedendo as expectativas de higiene em ambientes

profissionais. A sua durabilidade superior e a conformidade com as rigorosas normas HACCP



garantem um investimento seguro e uma ferramenta fiavel para anos de utilizacdo intensiva,

reduzindo a necessidade de substituicdes frequentes.

Perguntas Frequentes

Como garantir a longevidade e higiene desta colher??

A sua construcdo em aco inoxidavel permite uma limpeza facil e completa em méaquinas de lavar
louca industriais. Para prolongar a vida util, evite o uso de esfregdes abrasivos que possam danificar

a superficie e armazene-a seca.

Este utensilio é adequado para manusear alimentos quentes e frios??
Sim, o aco inoxidavel de alta qualidade confere a esta colher excelente resisténcia a variacdes de
temperatura, tornando-a ideal para servir e preparar tanto vegetais frescos e frios como legumes

cozinhados e quentes.

Qual a vantagem da construcdo em peca Unica para uma cozinha profissional ??

A construgcdo em peca Unica elimina unides e rebarbas, pontos criticos para a acumulagdo de
residuos alimentares e proliferacéo bacteriana. Isto facilita a limpeza, otimiza a higiene e simplifica o

cumprimento das normas HACCP.

Esta colher é ergondmica para uso prolongado em servicos intensivos??

Com 485mm de comprimento, oferece um alcance adequado para panelas e recipientes maiores,
enquanto a sua largura de 75mm e o peso equilibrado de 0,27kg reduzem a fadiga do operador

durante a preparacao e o servico em periodos de maior afluéncia.

Pode ser utilizada para além de vegetais, em outras aplica¢cdes na cozinha??

Embora otimizada para vegetais, a sua robustez e formato versatil permitem o manuseamento de
massas, graos, ou outros ingredientes sélidos em cozinhas de restaurantes, cantinas e empresas de

catering, demonstrando a sua multifuncionalidade.



