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Batedor de Varas Rigidas em Aco Inoxidavel 540mm

Informacoes do Produto

SKU: HE511503 Modelo: HE511503

Marca: HENDI EAN: 8711369511503

Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo HE511503
EAN 8711369511503
Material Inox

Descricao Resumida

Batedor profissional de 540mm com 8 varas rigidas em aco inoxidavel, ideal para

misturar e emulsionar ingredientes em cozinhas de alta exigéncia. Peso: 0,31kg.



Descricao Completa

Este batedor profissional de 540mm, com 8 varas rigidas e robustas, € uma ferramenta essencial
para a mistura e emulsdo de ingredientes em cozinhas de alta exigéncia, garantindo durabilidade e
eficiéncia.

Batedor profissional — batedor manual cozinha — Batedor de Varas Profissional —
Caracteristicas Técnicas

Comprimento Total 540 mm
NUmero de Varas 8

Espessurado Fio 2,2 mm
Peso Liquido 0,31 kg

AplicacBes Profissionais

Este batedor é ideal para chefs e pasteleiros em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa,
pastelarias com confecdo prépria, cantinas escolares e empresariais, e servicos de catering. A sua
robustez permite a preparacdo de molhos densos, massas leves, cremes e emuls6es em grandes
volumes, sendo também adequado para cozinhas de hotéis e churrasqueiras.

Batedor de Varas Rigidas — Principais Vantagens

Construcao robusta com 8 varas rigidas para maior durabilidade e resisténcia ao uso intensivo.

Design ergonémico com ilho para facil arrumacgéo e acesso rapido na cozinha profissional.

Espessura de fio de 2,2 mm que assegura eficacia na mistura de ingredientes mais densos.

Facil de limpar e higienizar, fundamental para manter os padrdes de seguranca alimentar.

Ferramenta versatil para diversas preparacdes, desde claras em castelo a molhos e cremes.

Qual o material defabrico deste batedor ?

Este batedor é fabricado com varas de aco inoxidavel, garantindo resisténcia a corroséo e
durabilidade para uso profissional.

E adequado para misturar massas mais densas?



Sim, as 8 varas rigidas com 2,2 mm de espessura sdo projetadas para lidar eficazmente com
massas e misturas mais densas, sem deformar.

Como deve ser feita alimpeza e manutencgao?

A limpeza deve ser feita com dgua morna e detergente neutro, podendo ser lavado a méo ou
em maquina de lavar louca profissional para uma higienizacao completa.

Qual o comprimento total do batedor?

O batedor tem um comprimento total de 540 mm, ideal para trabalhar em recipientes de maior

dimensao e volumes consideraveis.

Este batedor é adequado para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, a sua construgcdo com varas rigidas e o material resistente tornam-no perfeitamente
adequado para o uso diario e intensivo exigido em qualquer cozinha profissional.



