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Coador Profissional g185x350mm com Pega de Arame

Informacoes do Produto

SKU: HE637203 Modelo: HE637203

Marca: HENDI EAN: 8711369637203

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE637203



EAN 8711369637203

Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida

Coador profissional com @185 mm e 350 mm de comprimento total, ideal para escorrer

e filtrar alimentos em cozinhas de restaurantes e hotelaria. Pega de arame resistente.

Descricao Completa

Este coador profissional, com um diametro de 185 mm e comprimento total de 350 mm, é uma
ferramenta essencial para a filtragem e escorrimento de alimentos em ambientes de cozinha de alta
exigéncia. A sua construcdo robusta com pega de arame garante durabilidade e manuseamento
seguro.

coador profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Diametro 185 mm
Comprimento Total (com pega) 350 mm
Profundidade 70 mm
Peso Liquido 0.14 kg
Pega De arame

AplicacBes Profissionais

Este coador € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, snack-bares e hamburgarias, até cantinas escolares e empresariais. E
indispensavel para escorrer massas, lavar vegetais, filtrar caldos ou preparar molhos em cozinhas
profissionais, pastelarias com confecao e servicos de catering.

Coador Profissional — Principais Vantagens



o **Eficiéncia no Escorrimento:** Permite uma drenagem rapida e eficaz de liquidos, otimizando

o tempo de preparacao.

e **Construcdo Robusta:** A pega de arame confere resisténcia e durabilidade para uso

continuo em ambientes exigentes.

o **\/ersatilidade:** Adequado para diversas tarefas, desde lavar ingredientes a coar

preparacoes culinérias.

e **Higiene:** Facil de limpar e manter, contribuindo para os padrdes de higiene na cozinha

profissional.

e **Manuseamento Confortavel:** O design da pega de arame oferece um agarre seguro e

confortavel.

Qual o material deste coador?

O coador possui uma pega de arame, indicando uma constru¢cdo metdlica robusta para uso
profissional.

E adequado para escorrer massas?

Sim, com um diametro de 185 mm e profundidade de 70 mm, é perfeitamente adequado para

escorrer por¢ges de massa, vegetais ou outros alimentos.

Quais as dimensdes exatas do coador ?

O coador tem um diametro de 185 mm, uma profundidade de 70 mm e um comprimento total de
350 mm, incluindo a pega.

Este coador éfacil delimpar?

Sim, o design simples e a constru¢cdo em metal facilitam a limpeza manual ou em maquina de
lavar loucga profissional.

Pode ser usado para filtrar caldos ou molhos?

Sim, dependendo da finura da rede, € adequado para filtrar caldos, molhos e outras
preparacdes liquidas, removendo impurezas.



