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Pimenteiro de Mesa com Tampa de Rosca g65x105mm

Informacoes do Produto

SKU: HE630204 Modelo: HE630204

Marca: HENDI EAN: 8711369630204

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE630204
EAN 8711369630204
Diametro Mais de 40 cm

Descricao Resumida

Pimenteiro de mesa robusto com tampa de rosca, ideal para servigo profissional. Com

65mm de didmetro e 105mm de altura, garante funcionalidade e higiene em qualquer

estabelecimento.

Descricao Completa

Este pimenteiro de mesa, com um didmetro de 65mm e altura de 105mm, € projetado para uso
continuo em ambientes de servico de mesa profissional, garantindo durabilidade e facilidade de

utilizagéo.
pimenteiro de mesa profissional — Pimenteiro Profissional — Caracteristicas
Técnicas

Diametro 65 mm

Altura 105 mm

Peso Liquido 0.06 kg

Tipode Tampa De rosca

Aplicacdes Profissionais

Ideal para equipar mesas em restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, snack-bares, cafés
com servico de refeicbes, cantinas empresariais e escolares, e unidades hoteleiras. A sua
funcionalidade adapta-se a qualquer estabelecimento que necessite de um servigco de mesa eficiente

e higiénico para condimentos.



Pimenteiro de Mesa — Principais Vantagens

Construcao robusta para uso diério intenso.

Tampa de rosca que assegura a frescura da pimenta e facilita o reabastecimento.

Design compacto e funcional, adequado para qualquer tipo de mesa.

Facil de limpar e manter, essencial para os padrdes de higiene profissionais.

Contribui para uma apresentacéo organizada e profissional do servico de mesa.

Qual o material deste pimenteir 0?

A informacgéo sobre o material especifico ndo foi fornecida. Contudo, € um produto concebido
para uso profissional, o que implica materiais duraveis e adequados para contacto alimentar.

Como serealiza o reabastecimento da pimenta?

O reabastecimento é simples e higiénico, bastando desapertar a tampa de rosca na parte

superior para adicionar a pimenta.

E adequado para uso em maquinas de lavar louca profissionais?

Sim, este pimenteiro foi concebido para resistir as exigéncias de lavagem em maquinas de
lavar louca profissionais, garantindo a maxima higiene e durabilidade.

Quais as dimensdes exatas do pimenteir 0?

O pimenteiro possui um diametro de 65 mm e uma altura de 105 mm, dimensfes ideais para
otimizar o espago na mesa.

Este pimenteir o € vendido individualmente ou em conjunto?

Este pimenteiro € vendido individualmente, permitindo que os profissionais adquiram a
guantidade exata necessaria para o seu estabelecimento.



