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Pincas de Servir 250mm Amarelas HACCP

Informacoes do Produto

SKU: HE171899 Modelo: HE171899

Marca: HENDI EAN: 8711369171899

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE171899
EAN 8711369171899
Cor Amarelo

Descricao Resumida

Pingas de servir profissionais de 250mm, na cor amarela, ideais para gestdo HACCP

em cozinhas e servigos de catering. Nao aptas para maquina de lavar loiga.

Descricao Completa

Estas pingcas de servir de 250mm, na cor amarela, sdo concebidas para uso profissional em
ambientes que exigem rigor na seguranca alimentar, seguindo as diretrizes HACCP para evitar

contaminacao cruzada.

Pincas de Servir HACCP — Pincas de Servir — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento 250 mm

Cor Amarelo

Peso Liquido 0.15 kg

Lavagem Nao adequado para maquina de lavar loica
Conformidade HACCP (cor amarela)

Aplicagcbes Profissionais

Estas pingas amarelas séo ideais para uso em cantinas escolares, empresariais e hospitalares,
hotéis, e servicos de catering onde a gestdo de alergénios ou a separacdo de alimentos crus e
cozinhados é crucial. A codificacdo por cores HACCP permite uma identificacdo rapida e eficaz,
minimizando riscos de contaminagdo cruzada em qualquer cozinha profissional ou é&rea de



preparacéo.

Pincas Amarelas — Principais Vantagens

A principal vantagem destas pincas reside na sua conformidade com o sistema HACCP, permitindo
uma organizacao rigorosa e higiénica na manipulacéo de alimentos. A cor amarela facilita a distingéo
para usos especificos, garantindo que os utensilios corretos sao utilizados para cada tipo de
alimento, aumentando a seguranca alimentar e a eficiéncia operacional na sua cozinha. A sua
construcao robusta assegura durabilidade em ambientes de uso intensivo.



