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Pinças para Salada 400mm — Serviço de Mesa Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE171905 Modelo: HE171905

Marca: HENDI EAN: 8711369171905

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE171905

EAN 8711369171905



Descricao Resumida

Pinças para salada de 400mm, com design robusto e clipe de aperto. Ideais para

serviço de mesa profissional, garantindo manuseamento higiénico e eficiente.

Descricao Completa

Estas pinças para salada de 400mm são um utensílio essencial para o serviço de mesa, concebidas

para manuseamento eficiente e higiénico de alimentos em ambientes profissionais.

Pinças para Salada — Características Técnicas

Comprimento 400mm

Largura 40mm

Altura 35mm

Peso Líquido 0,22kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Pinças para Salada — Aplicações Profissionais

Estas pinças são ideais para uma vasta gama de estabelecimentos, garantindo um serviço de mesa

eficiente e higiénico. São adequadas para:

Restaurantes de cozinha tradicional e moderna

Buffets de hotéis e eventos de catering

Cantinas empresariais e escolares

Snack-bares e pastelarias com serviço de refeições

Marisqueiras e churrasqueiras

Pinças para Salada — Principais Vantagens

Manuseamento seguro e higiénico de saladas e outros alimentos.

Design robusto que garante durabilidade em uso intensivo.

Clipe de aperto para uma pega firme e controlo preciso.

Fácil de limpar e manter, essencial para a rotina de serviço.

Comprimento de 400mm ideal para servir em travessas grandes.



Embora o material específico não seja fornecido, o design robusto indica durabilidade para uso

profissional em ambientes exigentes.

Qual o material destas pinças?

?

Sim, estas pinças são concebidas para resistir à lavagem em máquinas de lavar louça

profissionais, facilitando a higiene e a rotatividade no serviço.

Podem ser lavadas na máquina de lavar louça industrial?

?

Sim, o seu design versátil e clipe de aperto tornam-nas ideais para servir uma variedade de

alimentos, como massas, legumes cozidos ou pães em buffets.

São adequadas para servir outros alimentos além de salada?

?

O clipe de aperto proporciona uma pega mais segura e um controlo preciso ao manusear os

alimentos, minimizando o risco de derrames e garantindo um serviço mais profissional.

Qual a vantagem do clipe de aperto?

?

Sim, o seu comprimento de 400mm e design robusto tornam-nas muito adequadas para buffets

de grande volume, garantindo eficiência e durabilidade no serviço contínuo.

Este modelo é adequado para buffets com grande volume de clientes?

?


