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Espatula para Virar Hamburgueres — Cabo Ergonémico, 313mm

Informacoes do Produto

SKU: HE855652 Modelo: HE855652

Marca: HENDI EAN: 8711369855652

Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo HE855652

EAN 8711369855652



Material Plastico

Descricao Resumida

Espatula profissional de 313mm para virar hambuirgueres e grelhados. Cabo
ergondmico em plastico preto para manuseamento preciso e higiénico, otimizando a

rapidez no servico.

Descricao Completa

A agilidade na confecdo de hamburgueres é crucial no pico de servico. Esta espatula
profissional de 313mm, com cabo ergonémico em plastico preto, oferece precisdo e controlo
para uma viragem eficiente e higiénica, otimizando o fluxo de trabalho em cozinhas

atarefadas.

Espatula Hamburguer — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxLxA) 313 x 108 x 15 mm
Peso Liquido 0,27 kg
Material do Cabo Plastico preto

Aplicac@es Profissionais

Para o Chef de hamburgaria ou proprietario de snack-bar, esta espatula é essencial para assegurar
uma viragem uniforme e rapida dos hamburgueres na chapa. E igualmente valiosa para cozinheiros
em roulotes e restaurantes de bairro que procuram méaxima eficiéncia na preparacao de grelhados,

garantindo a qualidade da ementa e a satisfacao do cliente, mesmo durante o servico intenso.

Espatula Hamburguer — Porqué Escolher Este Equipamento

Esta espatula diferencia-se pela sua robustez e design cuidadosamente concebido para o uso
intensivo em ambientes profissionais. O cabo em plastico preto oferece uma pega confortavel e

segura, minimizando a fadiga durante longos periodos de servico e facilitando a limpeza pos-



utilizacao, um fator critico para a manutengéo da higiene e o cumprimento das normas HACCP.

Perguntas Frequentes

Como se deve limpar e manter esta espatula profissional ??
A espatula deve ser lavada com agua quente e detergente apos cada utilizacdo. O cabo em plastico
preto é facil de higienizar, contribuindo para a rapida secagem e prevenindo a acumulacdo de

residuos, essencial para a seguranca alimentar.

Esta espatula de 313mm é adequada para virar outros alimentos além de hamburgueres??

Sim, embora ideal para hamburgueres, a sua dimensao de 313mm e formato versatil tornam-na
eficaz para manusear outros grelhados como bifes finos, panquecas ou vegetais na chapa,

adaptando-se a diversas necessidades na cozinha.

O material da lamina é resistente para uso continuo??

Embora os dados fornecidos especifiquem apenas o cabo em plastico, espatulas profissionais deste
tipo sao geralmente concebidas com laminas de metal robustas, adequadas para suportar o uso

intensivo e as altas temperaturas de chapas e grelhadores.

O cabo ergondmico em plastico preto oferece realmente mais conforto e seguran¢a??

Sim, o design ergonémico do cabo em plastico preto foi pensado para proporcionar uma aderéncia
firme e confortavel, reduzindo a tensdao na mao durante longos periodos de manuseamento e

prevenindo deslizamentos, o que aumenta a seguran¢a na cozinha.

Qual o peso da espatula e isso afeta a sua usabilidade??

Com um peso liquido de apenas 0,27 kg, esta espatula é leve e facil de manusear. O seu baixo peso
minimiza a fadiga do utilizador, permitindo um controlo preciso e agil, essencial para um servico

eficiente e continuo.



