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Escumadeira para Fritos 2200mm com Cabo Reforcado

Informacoes do Produto

SKU: HE640609 Modelo: HE640609

Marca: HENDI EAN: 8711369640609

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE640609

EAN 8711369640609
Diametro Até 20 cm
Material Madeira

Descricao Resumida



Escumadeira profissional de 2200mm com cabo de 510mm, ideal para remover fritos.

Construcao robusta com pega de arame reforcada para uso intensivo em cozinhas.

Descricao Completa

Esta escumadeira profissional, com um diametro de 200mm e um comprimento total de 510mm, é
uma ferramenta robusta e essencial para a remocdo segura e eficiente de alimentos fritos em
cozinhas de alta exigéncia.

Escumadeira para fritos — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Diametro 200 mm
Comprimento Total 510 mm

Peso Liquido 0,28 kg

Pega Arame reforgado

AplicacBes Profissionais

7

Esta escumadeira é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos na area da restauracao e
hotelaria, incluindo snack-bares, roulotes, food trucks, restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, hamburgarias, churrasqueiras e cantinas. E uma ferramenta indispensavel para a
remocao de batatas fritas, rissois, croquetes e outros alimentos fritos, garantindo um servico rapido e

higiénico.
Escumadeira Profissional — Principais Vantagens

e Eficiéncia na Fritura: Permite a remocgdo réapida e eficaz de alimentos do 6leo quente,
otimizando o processo de confegéo.

e Durabilidade: Construcao robusta com pega de arame reforcado para suportar o uso continuo
em ambientes profissionais.

e Manuseamento Seguro: O cabo comprido de 510mm mantém o utilizador a uma distancia
segura do 6leo quente, minimizando riscos.

e Higiene: Facil de limpar, contribuindo para a manutencéo dos padrdes de higiene exigidos em

cozinhas profissionais.



e Versatilidade: Adequada para diversos tipos de fritos, desde pequenas por¢cbes a maiores
volumes.

Qual o material de construcao desta escumadeira?

A escumadeira € construida com materiais metélicos robustos, sendo a pega de arame
reforcado para garantir resisténcia e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

E adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, a sua construcdo robusta e a pega de arame reforcado tornam-na ideal para o uso
continuo e exigente em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes a cantinas.

Como sedeve limpar esta escumadeira?

Para uma limpeza eficaz, lave a escumadeira com agua quente e detergente neutro apés cada
utilizacao. Pode ser lavada a mao ou em maquina de lavar louca profissional.

Qual avantagem de uma pega de aramer efor cado?

A pega de arame reforgcado confere maior resisténcia a tor¢cdo e ao calor, assegurando uma
aderéncia firme e durabilidade prolongada, essencial para 0 manuseamento seguro de

alimentos quentes.

Pode ser utilizada para outrosfinsalém de fritos?

Sim, embora ideal para fritos, a escumadeira pode ser usada para retirar alimentos de liquidos

guentes, como massas ou vegetais, ou para coar caldos e molhos em cozinhas profissionais.



