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Pincas de Cozinha Multiusos, 300mm

Informacoes do Produto

SKU: HE680018 Modelo: HE680018

Marca: HENDI EAN: 8711369680018

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI
Modelo HE680018

EAN 8711369680018

Descricao Resumida

Pincas multiusos de 300mm para manuseamento preciso e higiénico de alimentos em

cozinhas profissionais e servigco de mesas. Essencial para agilidade.

Descricao Completa

Desenvolvidas para otimizar a agilidade no manuseamento de alimentos, estas pingas
multiusos de 300mm s&o um utensilio indispensavel em qualquer cozinha profissional,

garantindo preciséo e higiene tanto na prepara¢cdo como no servico.

Pincas Multiusos — Pincas de cozinha — Caracteristicas Técnicas

Comprimento 300 mm
Largura Aproximada 15 mm
Peso Liquido 0,09 kg

Aplicacbes Profissionais

Para o Chef que gere uma cozinha de restaurante de 40 a 80 lugares ou o proprietario de um snack-
bar/roulote, estas pincas sao ideais para a mise en place de saladas, porcionamento de fritos ou o
manuseamento de pdo. A sua versatilidade também as torna Uteis em buffets de hotel ou cantinas,

facilitando a higiene no servico de alimentos.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha destas pingas assegura uma ferramenta de trabalho fidvel e adaptavel a multiplas tarefas

diarias, desde a viragem de alimentos na chapa até a montagem de pratos com delicadeza. A sua



construcéo leve, mas robusta, otimiza o fluxo de trabalho, permitindo que a equipa se concentre na

qualidade e rapidez do servico, crucial durante o rush.

Perguntas Frequentes

Qual a melhor forma de limpar e manter estas pingas??

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente neutro, ou em maquina de lavar

louca profissional. Secar de imediato para evitar manchas e garantir a higiene para o préximo uso.

Para que tipo de alimentos sdo mais adequadas estas pingas de 300mm??

Sado ideais para manusear uma vasta gama de alimentos, desde pequenas porcdes de carne,
legumes cozinhados, péaes, pastelaria, até a ingredientes delicados para guarnicdes. O seu

comprimento de 300mm proporciona um bom alcance e controlo.

Qual a durabilidade esperada destas pin¢cas em uso profissional continuo??

Embora o material especifico ndo seja detalhado, estas pingas sdo concebidas para resistir ao rigor
do uso diario em ambientes profissionais, oferecendo uma boa relagdo qualidade-preco para a sua

categoria de utensilios.

Podem estas pingas ser usadas tanto na cozinha como no servigo de mesa??

Sim, a versatilidade destas pingas multiusos permite a sua utilizacdo eficaz tanto na preparacao e
confecdo na cozinha, como no servico de mesa, especialmente em buffets ou para servir pado e

outros acom panhamentos.

Que caracteristicas as tornam ideais para snack-bares e restaurantes de média dimensao??

O seu comprimento de 300mm e design multiusos oferecem a flexibilidade necessaria para uma
variedade de tarefas em espacos com ritmo acelerado, como o empratamento rapido de fritos ou a
organizacdo de ingredientes na linha de servico, sem a necessidade de multiplos utensilios

especializados.



