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Pincas para Espinhas de Peixe em Ac¢o Inoxidavel 120mm

Informacoes do Produto

SKU: HE680117 Modelo: HE680117

Marca: HENDI EAN: 8711369680117

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE680117
EAN 8711369680117
Material Inox

Descricao Resumida

Remocéo precisa de espinhas com estas pincas de peixe profissionais. Em aco

inoxidavel, com cabeca inclinada e 120mm de comprimento, lavaveis na maquina.

Descricao Completa

A precisdo na remocdo de espinhas de peixe é crucial para a qualidade do prato e a
satisfacdo do cliente. Estas pincas profissionais de 120mm, fabricadas em aco inoxidavel e
com cabeca inclinada, garantem uma extracao eficaz e higiénica, otimizando o tempo de pré-

preparacédo em cozinhas com elevado volume de confecdo de pescado.

pincas para espinhas — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel
Comprimento 120 mm
Largura 10 mm

Peso Liquido 0,02 kg
Lavavel na Maquina Sim

Cabeca Inclinada

AplicacOes Profissionais



Para o Chef executivo que valoriza a perfeicdo na ementa de peixe, ou para o cozinheiro de
marisqueira que necessita de velocidade na preparacao, estas pincas sao indispensaveis. Ideais em
restaurantes com oferta diversificada de pescado, cantinas com menus equilibrados ou peixarias que
oferecem servicos de pré-preparacdo para take-away, garantindo peixe sem espinhas e pronto a

cozinhar.

Porqué Escolher Este Equipamento

A escolha destas pingas em aco inoxidavel com cabecga inclinada oferece vantagens claras face a
modelos basicos. O design ergonémico da cabeca permite um agarrar firme e preciso das espinhas
mais pequenas, minimizando o desperdicio de carne do peixe e reduzindo o tempo de preparagéo
em operagbes de alto rendimento. A sua construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e
resisténcia a corrosdo, além de serem compativeis com as lavagens industriais, cumprindo rigorosas

normas de higiene.

Perguntas Frequentes

Para que tipo de peixe sdo mais adequadas estas pingas??

Estas pincas séo ideais para a remocao de espinhas em peixes de variados tamanhos, desde filetes
delicados como linguado ou salméo, até pecas maiores onde a precisdo é fundamental. A cabeca

inclinada facilita o acesso a espinhas em angulos dificeis.

Como garantir a higiene e durabilidade destas pingas??

Fabricadas em aco inoxidavel, estas pincas sdo totalmente lavaveis na maquina, incluindo maquinas
de lavar loica industriais. Recomenda-se a limpeza imediata apds cada uso para evitar a acumulacéo

de residuos e prolongar a sua vida util, mantendo os padrées HACCP.

Qual a vantagem da cabeca inclinada neste modelo??
A cabeca inclinada foi concebida para oferecer uma ergonomia superior e um angulo de trabalho
otimizado. Permite uma abordagem mais natural a superficie do peixe, facilitando a preenséo das

espinhas com menos esforco e maior controlo, crucial para um trabalho rapido e preciso.

Estas pincas sao resistentes a corrosédo??

Sim, o fabrico em ac¢o inoxidavel confere a estas pingas uma excelente resisténcia a corrosao,
mesmo em ambientes himidos e sujeitos a contacto frequente com agua e outros liquidos usados na

preparacdo de alimentos. Isto garante a sua longevidade em cozinhas profissionais.

Podem ser utilizadas em ambientes de producéo intensiva??

Absolutamente. A robustez do aco inoxidavel e a capacidade de serem lavadas em maquina tornam
estas pincas ideais para o uso continuo e exigente de cozinhas com elevada producdo, como em

hotéis, cantinas ou restaurantes com grande volume de servico de peixe.



