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Pincas de Servir em Aco Inoxidavel 300mm — Conjunto de 2

Informacoes do Produto

SKU: HE171127 Modelo: HE171127

Marca: HENDI EAN: 8711369171127

Imagens do Produto
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Marca HENDI
Modelo HE171127

EAN 8711369171127



Material Inox

Descricao Resumida

Conjunto de pincas de servir profissionais em aco inoxidavel de 300mm, resistentes a

corrosédo e lavaveis na maquina. ldeais para um servigo higiénico e eficiente.

Descricao Completa

Conjunto de duas pincas de servir de 300mm, fabricadas em aco inoxidavel para elevada
durabilidade e resisténcia a corroséo, ideais para o servigo de mesa profissional.

Pincas de Servir — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Comprimento 300 mm
Dimensdes Aproximadas (CxL xA) 300x75x32 mm
Peso Liquido 0,22 kg
Lavéavel naMaguina de Loica Sim
Quantidade por Embalagem 2 unidades

AplicacOes Profissionais

Estas pincas de servir sdo um utensilio essencial para qualquer estabelecimento que preze pela
higiene e eficiéncia no servico de mesa. S&o ideais para restaurantes de cozinha tradicional,
marisqueiras, churrasqueiras, hotéis, cantinas empresariais e hospitalares, bem como para servicos
de catering e eventos. A sua robustez permite 0 manuseamento de uma vasta gama de alimentos,
desde saladas a carnes e produtos de pastelaria.

Pincas de Servir — Principais Vantagens

As pincas de servir em aco inoxidavel oferecem uma solugcdo duradoura e fidvel para o servico
profissional. A sua constru¢cdo em aco inoxidavel garante resisténcia a corrosédo e facilidade de
limpeza, sendo aptas para lavagem em maquina de loica, o que otimiza as operac6es diarias. O



design ergon6émico permite um manuseamento seguro e higiénico dos alimentos, minimizando o
contacto direto e assegurando a apresentacdo impecéavel dos pratos.



