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Faca de Cozinheiro 320mm, Cabo Amarelo HACCP

Informacoes do Produto

SKU: HE842638 Modelo: HE842638

Marca: HENDI EAN: 8711369842638

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE842638



EAN 8711369842638
Cor Amarelo

Material Polipropileno

Descricao Resumida

Faca de cozinheiro profissional com 320mm de comprimento e cabo em polipropileno

amarelo, conforme HACCP, para identificacdo de uso e segurancga alimentar.

Descricao Completa

Esta faca de cozinheiro de 320mm com cabo amarelo em polipropileno é projetada para uso
profissional, garantindo a conformidade com as diretrizes HACCP para seguranca alimentar e

higiene.

faca de cozinheiro profissional — Caracteristicas Técnicas

Cor do Cabo Amarelo

Material do Cabo Polipropileno (Conforme HACCP)
Embalagem Individual em PET
Dimensdes (C x L x A) 320 x 25 x 40 mm

Peso Liquido 0,106 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta faca € uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional que exija rigor na
seguranca alimentar e higiene. Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e
empresariais, pastelarias com confegdo, snack-bares, hamburgarias e food trucks, onde a
diferenciacdo de utensilios por cor é crucial para evitar contaminagéo cruzada e cumprir as normas
HACCP.

Faca de Cozinheiro — Principais Vantagens



Conformidade HACCP: O cabo amarelo permite a identificacdo rapida para um uso
especifico, minimizando riscos de contaminacédo cruzada.

Higiene e Seguranca: O cabo em polipropileno € fécil de limpar e oferece uma aderéncia
segura, mesmo em ambientes himidos.

Embalagem Individual: Cada faca é fornecida numa embalagem PET, garantindo a sua
higiene e protecao até ao primeiro uso.

Versatilidade de Corte: Adequada para uma vasta gama de tarefas de corte, desde carne a
legumes, tornando-a um utensilio indispensavel.

Durabilidade: Construcdo robusta para suportar o uso intensivo diario em ambientes
profissionais.



