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Faca de Cozinheiro Azul 320mm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: HE842645 Modelo: HE842645

Marca: HENDI EAN: 8711369842645

Imagens do Produto

Marca HENDI

Modelo HE842645



EAN 8711369842645

Cor Azul

Descricao Resumida

Faca de cozinheiro azul de 320mm, com cabo em polipropileno em conformidade com
as diretrizes HACCP. Essencial para corte e preparacao higiénica de alimentos em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta faca de cozinheiro de 320mm de comprimento total € uma ferramenta essencial para a cozinha

profissional, concebida para um manuseamento seguro e higiénico na preparagéo de alimentos.

Faca de Cozinheiro — Caracteristicas Técnicas

Cor do Material Azul

Cabo Polipropileno (em conformidade com HACCP)
Embalagem Individual em PET

Dimensdes Aproximadas (CxL xA) 320x25x40mm

Peso Liquido 0,106kg

Aplicacbes Profissionais

Esta faca é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, tascas e snack-bares, até cantinas escolares e empresariais. E também uma
ferramenta pratica para pastelarias com confeccdo, churrasqueiras, e servicos de catering que
exigem um utensilio versétil e higiénico para o corte e preparacao diaria de alimentos.

Faca de Cozinheiro — Principais Vantagens

e Higiene Garantida: O cabo em polipropileno azul estd em conformidade com as diretrizes
HACCP, facilitando a identificacdo e prevenindo a contaminacgéo cruzada.



e Manuseamento Confortavel: O design ergonémico do cabo proporciona uma pega segura e
confortavel, reduzindo a fadiga durante o uso prolongado.

e Versatilidade de Uso: Adequada para diversas tarefas de corte e picagem de vegetais,
carnes e outros ingredientes na cozinha profissional.

e Durabilidade: Construcdo robusta para resistir ao uso intensivo e as exigéncias de um
ambiente de cozinha profissional.

e Embalagem Individual: Cada faca € fornecida numa embalagem PET, garantindo a sua
protecao e higiene até ao primeiro uso.

Esta faca pode ser lavada na méaquina de lavar louga?

Sim, a faca é apta para lavagem em maquina de lavar loucga profissional, embora a lavagem

manual seja recomendada para prolongar a vida util do fio da lamina.

Qual aimportancia da cor azul do cabo?

A cor azul do cabo é um elemento chave para a implementacdo de um sistema HACCP,
permitindo a codificacdo por cores para diferentes tipos de alimentos ou areas de trabalho,

minimizando o risco de contaminagéo cruzada.

E adequada para cortar todos os tipos de alimentos?

Esta faca de cozinheiro é versatil e adequada para a maioria das tarefas de corte e picagem de
vegetais, frutas, carnes sem 0sso e peixe, tornando-a um utensilio fundamental na cozinha

profissional.

Como devo afiar esta faca para manter o seu desempenho?

Para manter o fio da lamina, recomenda-se o0 uso regular de um fuzil de afiar. Para uma afiagdo
mais profunda, pode ser utilizado um afiador de facas profissional ou pedra de afiar, mantendo

0 angulo correto da lamina.

O cabo em polipropileno éresistente a altas temper atur as?

O polipropileno é um material robusto e resistente a temperaturas comuns de lavagem e uso

em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e seguranca.
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