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Faca Universal Curta 190mm com Cabo Branco

Informacoes do Produto

SKU: HE842256 Modelo: HE842256

Marca: HENDI EAN: 8711369842256

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE842256



EAN 8711369842256

Cor Branco

Material Polipropileno

Descricao Resumida

Faca universal curta de 190mm com cabo branco em polipropileno, conforme HACCP.

Ideal para preparação alimentar em cozinhas profissionais, garantindo higiene e

manuseamento seguro.

Descricao Completa

Esta faca universal curta, com 190mm de comprimento, é uma ferramenta essencial para a

preparação de alimentos em cozinhas profissionais, destacando-se pelo seu cabo ergonómico em

polipropileno branco, que cumpre as diretrizes HACCP.

Características Técnicas

Comprimento Total 190 mm

Cor do Cabo Branco

Material do Cabo Polipropileno (HACCP)

Embalagem Individual em PET

Dimensões Aproximadas (CxLxA) 190x25x40 mm

Peso Líquido 0,04 kg

Aplicações Profissionais

Ideal para tarefas de corte e preparação em cozinhas de restaurantes de bairro, snack-bares,

pastelarias com confeção, cantinas escolares e empresariais, e até em roulotes ou food trucks. A sua

versatilidade torna-a adequada para cortar legumes, frutas e outros ingredientes de pequena

dimensão, onde a precisão e a higiene são prioritárias.



Faca Universal — Principais Vantagens

Conformidade com as diretrizes HACCP para máxima segurança alimentar.

Cabo ergonómico em polipropileno que proporciona um manuseamento confortável e seguro.

Embalagem individual em PET que garante a higiene e proteção da lâmina antes da utilização.

Design curto e leve, facilitando a precisão em diversas tarefas de corte.

Durabilidade e resistência para uso contínuo em ambientes de cozinha profissional.

Sim, o cabo é fabricado em polipropileno e está em conformidade com as diretrizes HACCP,

garantindo a segurança e higiene necessárias em qualquer cozinha profissional.

O cabo desta faca é seguro para uso em cozinhas profissionais?

?

Esta faca universal curta é ideal para tarefas de preparação que exigem precisão, como cortar

e descascar frutas e legumes pequenos, ou para trabalhos delicados em qualquer área de

preparação alimentar.

Para que tipo de tarefas de corte é mais adequada esta faca?

?

A embalagem individual em PET assegura que cada faca chega ao utilizador em condições

higiénicas ótimas, protegida contra contaminação e danos durante o transporte e

armazenamento.

Qual a vantagem da embalagem individual?

?

Para manter a higiene e durabilidade, lave a faca com água quente e detergente neutro

imediatamente após cada utilização. Seque-a bem antes de guardar para evitar a corrosão da

lâmina.

Como devo higienizar esta faca?

?

Sim, a sua construção robusta e o cabo resistente em polipropileno tornam-na adequada para o

uso diário e intensivo exigido em ambientes de cozinha profissional, mantendo a sua

performance ao longo do tempo.

Esta faca é adequada para uso intensivo?

?


