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Acesso rapido
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Faca de Pão Serrilhada 385mm com Cabo Branco HACCP

Informacoes do Produto

SKU: HE843055 Modelo: HE843055

Marca: HENDI EAN: 8711369843055

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE843055



EAN 8711369843055

Cor Branco

Material Polipropileno

Descricao Resumida

Faca de pão serrilhada de 385mm com cabo em polipropileno branco, ergonómico e em

conformidade com as diretrizes HACCP. Ideal para corte preciso em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta faca de pão serrilhada de 385mm foi concebida para cortes precisos e eficientes, com um cabo

ergonómico em polipropileno branco que assegura a conformidade com as diretrizes HACCP para

higiene e segurança alimentar.

faca de pão profissional — Características Técnicas

Comprimento Total 385 mm

Tipo de Lâmina Serrilhada

Material do Cabo Polipropileno

Cor do Cabo Branco

Conformidade HACCP

Dimensões (CxLxA) 385x25x40 mm

Peso Líquido 0.11 kg

Aplicações Profissionais

Ideal para padarias, pastelarias com confeção própria, restaurantes de cozinha tradicional, cantinas

escolares, empresariais e hospitalares, e serviços de catering que necessitam de cortar pão de forma

higiénica e eficiente. Adequada para o uso diário em qualquer cozinha profissional.



Faca de Pão — Principais Vantagens

Corte preciso e sem esforço devido à lâmina serrilhada, ideal para pães com crosta.

Cabo em polipropileno branco, ergonómico e em conformidade com as normas HACCP,

facilitando a identificação e a higiene.

Construção robusta para durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Leve e fácil de manusear, reduzindo a fadiga do utilizador durante o trabalho.

Embalagem individual para proteção e higiene até ao primeiro uso.

O cabo em polipropileno branco é higiénico, durável e está em conformidade com as diretrizes

HACCP, permitindo a identificação por cor para evitar a contaminação cruzada em cozinhas

profissionais.

Qual a vantagem do cabo em polipropileno branco?

?

Embora seja otimizada para pão, a lâmina serrilhada pode ser utilizada para cortar bolos, frutas

com casca dura ou outros produtos com crosta, sempre com atenção à higiene e prevenção de

contaminação cruzada.

Esta faca é adequada para cortar outros alimentos?

?

Recomenda-se a lavagem manual com detergente neutro e água morna imediatamente após o

uso. Secar bem para evitar manchas e garantir a longevidade da lâmina. A afiação não é

necessária para lâminas serrilhadas.

Como devo limpar e manter esta faca?

?

Sim, esta faca foi projetada para resistir ao uso diário e intensivo em ambientes de cozinha

profissional, oferecendo durabilidade e desempenho consistentes.

É uma faca adequada para uso intensivo?

?

A conformidade HACCP indica que o material e o design do cabo contribuem para a segurança

alimentar, facilitando a higiene e a prevenção de contaminação cruzada através de um sistema

de cores ou materiais específicos para cada tipo de alimento.

O que significa conformidade HACCP no cabo?

?


