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Faca de Cozinheiro 385mm, Cabo Verde em Polipropileno HACCP

Informacoes do Produto

SKU: HE842713 Modelo: HE842713

Marca: HENDI EAN: 8711369842713

Imagens do Produto

Especificacoes

(&
Marca HENDI

Modelo HE842713



EAN 8711369842713
Cor Verde

Material Polipropileno

Descricao Resumida

Faca de cozinheiro com 385mm de comprimento e cabo verde em polipropileno,
desenhada para conformidade HACCP. Ideal para corte preciso em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta faca de cozinheiro de 385mm foi concebida para corte e preparacdo eficientes em cozinhas
profissionais. O seu cabo verde em polipropileno assegura a conformidade com as diretrizes HACCP

para higiene e seguranca alimentar.

Faca de cozinheiro verde — Caracteristicas Técnicas

Cor do Cabo Verde

Material do Cabo Polipropileno
Conformidade Diretrizes HACCP
Embalagem Individual em PET
Comprimento Total 385mm

Largura 25mm

Altura 40mm

Peso Liquido 0,166kg

Aplicagcbes Profissionais



Ideal para chefs e cozinheiros em restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, pastelarias com
confecdo, cantinas escolares e empresariais, e hotéis. Essencial para o corte preciso de carnes,
vegetais e outros ingredientes na area de preparacao de alimentos.

Faca de Cozinheiro — Principais Vantagens

e Higiene Assegurada: Cabo em polipropileno verde, em total conformidade com as diretrizes
HACCP, facilitando a identificac@o e prevenindo a contaminagéo cruzada.

e Manuseamento Confortavel: Design ergonémico do cabo para um manuseamento seguro e
confortavel durante longos periodos de utilizacéo.

e Corte Preciso: Lamina robusta e afiada para cortes eficientes e precisos em diversos tipos de
alimentos.

e Durabilidade: Materiais resistentes que garantem uma longa vida util mesmo em ambientes
de cozinha intensivos.

e Embalagem Individual: Fornecida em embalagem PET individual, assegurando a protecéo e
higiene do produto até a primeira utilizacéo.

Qual aimportancia da cor verde do cabo?

A cor verde do cabo é crucial para a implementacdo de um sistema HACCP, permitindo a
identificacdo rapida da faca para uso especifico, por exemplo, para vegetais, evitando a
contaminacao cruzada em cozinhas profissionais.

O cabo em polipropileno éresistente e segur 0?
Sim, o cabo em polipropileno é conhecido pela sua durabilidade, resisténcia a impactos e
produtos quimicos, e pela sua superficie ndo porosa que facilita a limpeza e desinfecdo, sendo

ideal para ambientes de cozinha exigentes.

Esta faca é adequada para quetipo de cortes?

Com 385mm de comprimento, esta faca de cozinheiro é verséatil e adequada para uma vasta
gama de tarefas de corte, incluindo picar, fatiar e cortar em cubos, sendo eficaz tanto para
carnes como para vegetais e outros ingredientes.

Como devo limpar e manter esta faca?

Para manter a faca em 6timas condi¢des, recomenda-se a lavagem manual com agua morna 9?
detergente neutro imediatamente apés cada utilizacdo. Seque bem para evitar manchas e
guarde-a num local seguro para proteger a lamina.



A faca vem afiada de fabrica?

Sim, a faca é fornecida com um fio de fabrica pronto a usar. Para manter o desempenho de
corte, € aconselhavel afiar regularmente com um fuzil ou pedra de afiar adequada.



