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Faca de Cozinheiro 320mm, Cabo Ergonémico Roxo

Informacoes do Produto

SKU: HE842676 Modelo: HE842676

Marca: HENDI EAN: 8711369842676

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE842676

EAN 8711369842676
Material Polipropileno

Descricao Resumida



Faca de cozinheiro de 320mm com cabo ergondmico em polipropileno roxo, em
conformidade com HACCP. Essencial para corte e preparacdo em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa
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Esta faca de cozinheiro de 320mm € uma ferramenta essencial para o corte e preparacdo de

diversos alimentos em cozinhas profissionais. O seu cabo em polipropileno roxo garante
conformidade com as diretrizes HACCP para seguranca alimentar e higiene.

faca de cozinheiro profissional — Caracteristicas Tecnicas

Propriedade Valor
Comprimento Total 320 mm

Cor do Cabo Roxo

Material do Cabo Polipropileno

Peso Liquido 0,106 kg
Conformidade Diretrizes HACCP
Embalagem Individual em PET

AplicacOes Profissionais

Esta faca de cozinheiro é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, pizzarias e churrasqueiras, até cantinas escolares e empresariais. E
uma ferramenta versatil para chefs e cozinheiros em hotéis, catering, snack-bares e roulotes,
facilitando o corte de carnes, vegetais e outros ingredientes na area de preparacao.

Faca de Cozinheiro — Principais Vantagens

Cabo em polipropileno roxo para identificacao rapida e conformidade com as normas HACCP.

Design ergonémico que oferece conforto e seguranca durante o uso prolongado.

Lamina robusta para cortes precisos e eficientes em diversas tarefas de cozinha.

Facil de limpar e higienizar, essencial para ambientes de cozinha profissional.



¢ Embalagem individual que assegura a protecao e higiene do produto até a sua utilizacdo.

Qual aimportancia da cor do cabo?

A cor roxa do cabo permite a identificacdo e segregacao de facas para usos especificos,
ajudando a cumprir as diretrizes HACCP e a evitar a contaminagcdo cruzada em cozinhas
profissionais.

Estetipo de faca é adequado para quetipo de cortes?

Uma faca de cozinheiro é versatil, ideal para picar, fatiar e cortar em cubos uma vasta gama de
alimentos, desde carnes e peixes a vegetais e ervas aromaticas.

O cabo em polipropileno ofer ece boa ader éncia?

Sim, o polipropileno é um material conhecido pela sua durabilidade e por proporcionar uma
aderéncia segura, mesmo em ambientes humidos, o que é crucial para a seguranca na

cozinha.

Como devo proceder alimpeza e manutencao da faca?

Recomenda-se lavar a faca a mado com agua morna e detergente neutro imediatamente apos
cada uso, secando-a bem para prolongar a vida util da lamina e do cabo.

Esta faca é adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, a sua construcao robusta e o cabo em polipropileno, em conformidade com as diretrizes
HACCP, tornam-na uma escolha fiavel para o uso diério e intensivo em qualquer cozinha
profissional.



