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Faca de Cozinheiro 385mm com Cabo Ergonémico Roxo

Informacoes do Produto

SKU: HE842775 Modelo: HE842775

Marca: HENDI EAN: 8711369842775

Imagens do Produto

Marca HENDI
Modelo HE842775
EAN 8711369842775

Material Polipropileno



Descricao Resumida

Faca de cozinheiro com 385mm de comprimento total, cabo ergondémico em

polipropileno roxo, ideal para cortes diversos. Em conformidade com as diretrizes

HACCP.

Descricao Completa

Esta faca de cozinheiro de 385mm de comprimento total € uma ferramenta essencial para a

preparacdo de alimentos em cozinhas profissionais, concebida para oferecer precisdo e seguranca
no manuseamento diario. O seu cabo em polipropileno roxo esta em conformidade com as diretrizes
HACCP, garantindo a maxima higiene.

faca de cozinheiro profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Comprimento Total 385 mm

Cor do Cabo Roxo

Material do Cabo Polipropileno (HACCP)
Embalagem Individual em PET
Dimensdes Aproximadas (CxL xA) 385x25x40 mm

Peso Liquido 0,156 kg

Aplicacbes Profissionais

Esta faca de cozinheiro é indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares e empresariais. E ideal para chefs e cozinheiros em hotéis,
catering, pizzarias, churrasqueiras, marisqueiras, e até em roulotes e food trucks, onde a
versatilidade e a higiene s&o cruciais para a preparacdo de uma vasta gama de alimentos.

Faca de Cozinheiro — Principais Vantagens



e Higiene Assegurada: O cabo em polipropileno roxo cumpre as normas HACCP, facilitando a

identificacdo e prevenindo a contaminacao cruzada.

e Conforto e Seguranca: O design ergonémico do cabo proporciona uma pega firme e

confortavel, reduzindo a fadiga durante longos periodos de utilizagédo.

e Versatilidade de Corte: A lamina robusta e afiada permite cortar, picar e fatiar com preciséo

diversos tipos de alimentos, desde carnes a vegetais.

e Durabilidade: Construcdo pensada para o uso intensivo em ambientes de cozinha

profissional, garantindo uma longa vida Uutil.

e Facil Manutencéao: Material resistente e de facil limpeza, essencial para manter os padrées de

higiene exigidos.

Qual aimportancia do cabo em polipropileno roxo?

O cabo em polipropileno roxo néo so oferece durabilidade e resisténcia, como também esta em
conformidade com as diretrizes HACCP para codificagdo de cores, ajudando a prevenir a
contaminacao cruzada em cozinhas profissionais.

Esta faca é adequada para quetipo detarefas na cozinha?

A faca de cozinheiro é uma ferramenta multifuncional, ideal para picar ervas, cortar vegetais,
fatiar carnes e peixe, e realizar outras tarefas gerais de preparacdo de alimentos que exigem

precisao e eficiéncia.

Como devo limpar e manter esta faca?

Para garantir a longevidade e higiene, recomenda-se lavar a faca imediatamente apds cada
utilizacdo com 4gua morna e detergente neutro. Seque-a completamente antes de guardar para
evitar a corrosao da lamina.

E fornecida alguma protec&o para a |lamina?

Cada faca € fornecida individualmente numa embalagem em PET, que oferece prote¢ao inicial.
Para armazenamento diario, € aconselhavel utilizar um bloco de facas, barra magnética ou
protetores de lamina especificos.

Esta faca € adequada para uso em ambientes de alta producéo?

Sim, a sua construcdo robusta e o cabo ergondmico tornam-na ideal para o uso continuo e
exigente em cozinhas de alta produgdo, como as de hotéis, cantinas e restaurantes com grande



volume de servigo.



