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Facas de Descascar Profissionais, 175mm, Cabos HACCP Coloridos

Informacoes do Produto

SKU: HE842003 Modelo: HE842003

Marca: HENDI EAN: 8711369842003

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE842003
EAN 8711369842003
Material Aco

Descricao Resumida

Conjunto de facas de descascar de 175mm com laminas em aco laminado e cabos em
polipropileno coloridos, em conformidade com as diretrizes HACCP para seguranca

alimentar.

Descricao Completa

Este conjunto de facas de descascar de 175mm, com laminas em aco laminado e cabos em

polipropileno, é essencial para a preparacdo de alimentos em qualquer cozinha profissional. Os
cabos coloridos facilitam a identificacdo e o cumprimento das diretrizes HACCP, otimizando a

seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Comprimento Total 175 mm
Material da Lamina Aco laminado
Material do Cabo Polipropileno

) o Branco, Vermelho, Azul, Verde, Preto, Amarelo (6
CoresDigponiveis

cores)
Conformidade HACCP
Dimensdes Aproximadas (CxL xA) 175x25x40 mm
Peso Liquido 0,126 kg

Aplicacdes Profissionais



Estas facas de descascar sdo ideais para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo
restaurantes de cozinha tradicional, tascas, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com
confecdo, hotéis e servicos de catering. A sua versatilidade torna-as indispensaveis para a
preparacdo diaria de legumes e frutas em qualquer cozinha profissional, desde pequenos shack-
bares a grandes cozinhas industriais.

Facas de Descascar — Principais Vantagens

e Conformidade HACCP: Cabos em polipropileno de cores variadas para uma facil
identificacdo e prevencdo de contaminacado cruzada.

e Durabilidade: Laminas em aco laminado que garantem um corte preciso e uma longa vida util.

e Ergonomia: Cabos desenhados para um manuseamento confortavel e seguro, mesmo em
uso prolongado.

e Versatilidade: Adequadas para descascar uma ampla variedade de frutas e legumes.

e Higiene: Materiais faceis de limpar e desinfetar, essenciais em ambientes de cozinha
profissional.

Qual o material dalamina destas facas?

As laminas sado fabricadas em aco laminado, um material que oferece boa retencao de fio e
resisténcia para o uso diario em cozinhas profissionais.

Por querazao os cabos tém cor es difer entes?

As diferentes cores dos cabos permitem a implementacao de um sistema de codificacao para
evitar a contaminacao cruzada, conforme as diretrizes HACCP. Cada cor pode ser atribuida a
um tipo especifico de alimento (ex: carne crua, vegetais, peixe).

Estas facas sdo adequadas para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, estas facas sdo projetadas para o ambiente exigente das cozinhas profissionais. A
combinacdo de lamina robusta e cabo ergonémico garante durabilidade e conforto para uso

continuo.

Como devo manter a afiacdo daslaminas?

Para manter a afiacdo, recomenda-se o uso regular de um fuzil de afiar e, periodicamente, uma
pedra de afiar ou um servico profissional de afiacdo. Evite cortar em superficies duras qu@

possam danificar o fio.



Asfacas podem ser lavadas na maquina de lavar louga?

Embora os cabos em polipropileno sejam resistentes, a lavagem manual com agua morna e
detergente suave é sempre recomendada para prolongar a vida util do fio da lamina e evitar a
corrosao.



