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Faca de Cozinheiro 320mm com Cabo em Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: HE842669 Modelo: HE842669

Marca: HENDI EAN: 8711369842669

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE842669

EAN 8711369842669
Material Polipropileno

Descricao Resumida



Faca de cozinheiro de 320mm com cabo em polipropileno castanho, conforme HACCP,

para uso profissional. Ideal para corte e preparagdo em cozinhas de restauragao.

Descricao Completa
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Esta faca de cozinheiro de 320mm € uma ferramenta essencial para o corte e preparacdo de
alimentos em qualquer cozinha profissional, com um cabo ergonémico em polipropileno para
manuseamento seguro e higiénico.

Faca de Cozinheiro — Caracteristicas Técnicas

Comprimento Total 320 mm

Cor do Cabo Castanho
Material do Cabo Polipropileno

Peso Liquido 0,106 kg
Conformidade HACCP
Embalagem Individual em PET

Aplicacdes Profissionais

Esta faca de cozinheiro é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa e marisqueiras, a cantinas escolares e empresariais. E uma
ferramenta indispensavel para chefs em hotéis, pastelarias com confecdo, hamburgarias e food
trucks, garantindo eficiéncia na preparacéao diaria de ingredientes.

Faca de Cozinheiro — Principais Vantagens

e Higiene e Seguranca Alimentar: O cabo em polipropileno estd em conformidade com as
diretrizes HACCP, facilitando a limpeza e minimizando riscos de contaminagéo cruzada.

e Conforto e Manuseamento: O design ergondmico do cabo castanho oferece uma pega firme
e confortavel, reduzindo a fadiga durante longas horas de trabalho.

e Durabilidade Profissional: Construcao robusta para suportar o uso intensivo em ambientes
de cozinha profissional.



e Embalagem Protetora: Cada faca é fornecida individualmente numa embalagem em PET,
garantindo a sua integridade e higiene até a primeira utilizacéo.

Qual o material dalamina desta faca de cozinheiro?

A informacédo especifica sobre o material da lamina ndo foi fornecida. Contudo, facas de
cozinheiro profissionais séo tipicamente fabricadas em aco inoxidavel de alta qualidade para
durabilidade e resisténcia a corrosao.

O cabo em polipropileno éresistente a altas temper atur as?

O polipropileno € um material termoplastico com boa resisténcia ao calor, mas ndo é
recomendado expor o cabo a temperaturas extremas ou chamas diretas para preservar a sua
integridade e durabilidade.

Esta faca pode ser lavada na maquina de lavar loucaindustrial?

Sim, o cabo em polipropileno e a construcao robusta permitem a lavagem em maquinas de
lavar louca industriais. Recomenda-se secar a faca imediatamente apds a lavagem para
prolongar a vida til da lamina.

Para quetipo de cortes é mais adequada esta faca de cozinheir o de 320mm?

Uma faca de cozinheiro de 320mm é versétil e ideal para uma ampla gama de tarefas, incluindo
picar ervas, fatiar vegetais, cortar carnes e peixes, e desossar pegas maiores, devido ao seu
comprimento e equilibrio.

A conformidade HACCP do cabo significa que posso usa-la para qualquer alimento?

A conformidade HACCP do cabo indica que o material e design facilitam a higiene e a
prevencdo de contaminacdo. No entanto, para evitar contaminacdo cruzada, € crucial usar
facas diferentes para diferentes tipos de alimentos (ex: crus e cozinhados) e limpa-las e
desinfeta-las adequadamente ap6s cada uso.



