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Acesso rapido
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Tesoura de Cozinha 225mm com Lâmina Serrilhada e Abre-Latas

Informacoes do Produto

SKU: HE856284 Modelo: HE856284

Marca: HENDI EAN: 8711369856284

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE856284

EAN 8711369856284

Material Inox

Descricao Resumida

Tesoura de cozinha profissional de 225mm com lâmina serrilhada em aço inoxidável e

pega ergonómica. Desmontável para limpeza e inclui função de abre-latas.

Descricao Completa

Esta tesoura de cozinha profissional de 225mm, com lâmina serrilhada em aço inoxidável e pega

ergonómica, é uma ferramenta versátil para diversas tarefas de corte e preparação em cozinhas

profissionais.

Tesoura de Cozinha Profissional — Características Técnicas

Comprimento Total 225 mm

Material da Lâmina Aço inoxidável

Tipo de Lâmina Serrilhada

Material da Pega Polipropileno (interior macio)

Funções Adicionais Abre-latas

Limpeza Desmontável em 2 partes

Peso Líquido 0,12 kg

Aplicações Profissionais

Esta tesoura é indispensável em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de bairro e tascas

a cantinas e serviços de catering. É ideal para cortar ervas aromáticas, legumes, carnes leves, peixe,

aves e para abrir embalagens. A sua função de abre-latas integrada aumenta a eficiência na área de

preparação, tornando-a uma ferramenta multifuncional para chefs e equipas de cozinha.



Tesoura de Cozinha — Principais Vantagens

Versatilidade Otimizada: Combina funções de corte e abre-latas, reduzindo a necessidade de

múltiplas ferramentas.

Durabilidade Superior: Lâmina em aço inoxidável garante resistência à corrosão e

longevidade em ambientes de uso intensivo.

Higiene Facilitada: Design desmontável em duas partes permite uma limpeza profunda e

eficaz, cumprindo rigorosos padrões de higiene.

Conforto no Manuseamento: Pega em polipropileno com interior macio proporciona um

manuseamento confortável e seguro, mesmo em tarefas prolongadas.

Corte Preciso: Lâmina serrilhada oferece um corte mais eficiente e seguro em diversos tipos

de alimentos e materiais.

Esta tesoura foi concebida para ser desmontada em duas partes, permitindo uma limpeza

completa e eficaz de todas as superfícies, garantindo assim os mais altos padrões de higiene

em cozinhas profissionais.

Como se garante a higiene desta tesoura?

?

A lâmina é fabricada em aço inoxidável de alta qualidade para durabilidade e resistência à

corrosão, enquanto a pega é de polipropileno com um interior macio para maior conforto e

segurança no manuseamento.

Qual o material da lâmina e da pega?

?

Com a sua lâmina serrilhada e construção robusta, é ideal para uma vasta gama de tarefas de

corte em cozinha, incluindo ervas, legumes, carnes leves e aves. Não é recomendada para

cortes de ossos pesados.

Esta tesoura é adequada para cortes exigentes?

?
Para além das suas capacidades de corte, esta tesoura integra uma função de abre-latas,

adicionando versatilidade e conveniência às operações diárias da sua cozinha profissional.

Quais as funções adicionais desta tesoura?

?

É fácil de manusear durante longos períodos?

?



Sim, a pega de polipropileno com interior macio foi desenhada para proporcionar um

manuseamento ergonómico e confortável, minimizando a fadiga durante a utilização prolongada

em ambientes profissionais.


