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Afiador de Facas Manual 3 em 1, Preto, 200x46xX75mm

Informacoes do Produto

SKU: HE820612 Modelo: HE820612

Marca: HENDI EAN: 8711369820612

Imagens do Produto

Especificacoes




Marca HENDI

Modelo HE820612
EAN 8711369820612
Cor Preto

Descricao Resumida

Afiador de facas manual com 3 fases para ago e ceramica. Base antiderrapante e cabo

ergondémico garantem seguranca e precisao no gume para uso profissional.

Descricao Completa

Este afiador de facas manual oferece trés fases de afiacdo distintas para restaurar o gume de facas
de aco e ceramica, garantindo precisao e durabilidade no corte em qualquer cozinha profissional.

afiador de facas profissional — Caracteristicas Técnicas

Cor Preto

Dimensdes (CxLxA) 200x46x75mm

Peso Liquido 0,19kg

FuncBes de Afiacdo 3 (Grosso, Fino, Ceramica)
Material Afiador Grosso Carboneto

Material Afiador Fino Discos de ceramica
Material Afiador Ceramica Hastes galvanizadas

Base Antiderrapante

Cabo Ergondmico

N&o adequado para Laminas serrilhadas, tesouras



AplicacOes Profissionais

Essencial para a manutencéo diéria de facas em restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias,
pastelarias com confecao, cantinas, e qualquer estabelecimento que exija facas sempre afiadas para
um corte eficiente e seguro.

Afiador de Facas — Principais Vantagens

Versatilidade de afiacdo para facas de aco e ceramica com trés fases distintas.

Base antiderrapante e cabo ergonomico para maxima seguranca e conforto durante a
utilizacao.

Restaura o gume de forma precisa, prolongando a vida Util das suas facas profissionais.

Design compacto e leve, facil de armazenar e manusear em qualquer cozinha.

Resultados de afiacdo de nivel profissional para um desempenho de corte superior.
Quetipos de facas posso afiar com este equipamento?

Este afiador é adequado para facas de aco e facas de ceramica. Nao deve ser utilizado para

afiar laminas serrilhadas ou tesouras.

Como utilizar astrésfases de afiacéo?

Comece pela fase GROSSA (carboneto) para restaurar um gume danificado. Prossiga para a
fase FINA (discos de ceramica) para um acabamento profissional. Para facas de ceramica,
utilize a fase CERAMICA (hastes galvanizadas). Passe a lamina sempre no mesmo sentido,

sem aplicar forga excessiva.

E seguro utilizar este afiador em ambientes de cozinha profissional ?

Sim, a sua base antiderrapante garante estabilidade durante a afiacdo, e o cabo ergonémico
proporciona uma pega segura e confortavel, minimizando o risco de acidentes em cozinhas

movimentadas.

Como devo limpar e manter o afiador ?

Ap0s cada utilizagdo, limpe o afiador com um pano himido para remover residuos metalicos ou
de ceramica. Nao o mergulhe em agua. Guarde-o num local seco e seguro para preservar a
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sua eficacia e durabilidade.



Qual aimportancia deter facas sempre afiadas numa cozinha profissional ?

Facas afiadas sdo cruciais para a seguranca, pois exigem menos forca e reduzem o risco de
escorregdes e cortes. Melhoram a eficiéncia e a qualidade do corte, otimizando a preparacao
dos alimentos e a apresentacao dos pratos.



