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Conjunto Profissional de Facas HENDI — 9 Pecas com Mala de

Transporte
Informacoes do Produto
SKU: HE975770 Modelo: HE975770
Marca: HENDI EAN: 8711369975770

Imagens do Produto
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Especificacoes




Marca HENDI

Modelo HE975770
EAN 8711369975770
Material Inox

Descricao Resumida

Kit de facas profissionais HENDI com 9 pecas essenciais em ac¢o inoxidavel 3Crl13 e
cabos antiderrapantes, incluindo afiador e mala de transporte. Ideal para talho e

cozinha.

Descricao Completa

Um conjunto de ferramentas de corte essenciais para a cozinha profissional, este sortido de laminas
e utensilios garante a maxima eficiéncia no manuseamento de carnes e outros alimentos. Fabricado
em aco inoxidavel de alta resisténcia, proporciona um desempenho superior e uma longevidade
notavel, fundamental para o ritmo exigente da restauragao.

conjunto facas profissional — Aplicagbes Profissionais

Para o talhante que exige precisdo no desmanche e porcionamento, ou para o Chef de restaurante
que necessita de um arsenal completo para a mise en place diaria, este kit é indispenséavel. E
igualmente ideal para empresas de catering e formadores em escolas de hotelaria, que valorizam a
portabilidade e a versatilidade de um conjunto robusto para diversas tarefas de corte.

Durabilidade e Seguranca — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 3Crl3 de alta dureza assegura uma retencdo de fio excecional e
resisténcia a corrosdo, enquanto os cabos em aco 430 com revestimento antiderrapante garantem
uma aderéncia segura e confortavel, minimizando o risco de acidentes. A inclusdo de um afiador e
uma mala de transporte otimiza a organizacdo e a manutengdo do conjunto, prolongando a vida dutil
das ferramentas.

Caracteristicas Técnicas



Propriedade Valor

Dimenstes da mala (L xPxA) 445 x 260 x 65mm

Peso Liquido 2,284 kg

Material dasL &minas Aco inoxidavel 3Cr13

Material dos Cabos Aco inoxidavel 430 com revestimento de borracha

1 Faca de descascar (193mm), 1 Faca de desossar
(285mm), 1 Faca de péo (333mm), 1 Faca de talhar
. i (331mm), 1 Faca de cozinheiro (330mm), 1 Faca de
Conteddo do Conjunto o
cozinheiro (370mm), 1 Faca Santoku (336mm), 1
Afiador de facas (340mm), 1 Garfo de talhar curvo

(320mm), 1 Mala de transporte

Como devo realizar alimpeza e manutencéo diaria deste conjunto de facas?

Para preservar a qualidade e o fio das laminas, recomenda-se lavar as facas a mao
imediatamente apés cada uso com agua morna e detergente suave, secando-as de seguida.
Evite a maquina de lavar louga, pois pode danificar o fio e 0 material do cabo.

Estekit de corte € adequado para um talho com producédo intensiva ou € maisindicado para uso
em restaur antes?

Gracas a sua variedade de laminas e a robustez do aco inoxidavel 3Crl3, este conjunto é
perfeitamente adequado tanto para a producdo intensiva em talhos, para tarefas de desmanche
e porcionamento, como para a versatilidade exigida na cozinha de um restaurante.

Qual a frequéncia ideal para afiar as facas e como posso usar o afiador incluido de forma
eficaz?

A frequéncia de afiagcdo depende da intensidade de uso, mas o aco 3Cr13 mantém o fio por um
periodo consideravel. O afiador incluido permite uma manutencgéo regular para garantir sempre
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um corte preciso; siga as instrugdes do fabricante para o angulo correto e seguranca. :

Os cabos com revestimento de borracha sdo higiénicos e resistentes ao desgaste em ambientes
profissionais? 2



Sim, os cabos em ago inoxidavel 430 com revestimento de borracha antiderrapante s&o
projetados para oferecer uma aderéncia segura e sdo faceis de limpar, cumprindo as
exigéncias de higiene em cozinhas profissionais. Sao também resistentes ao desgaste diario.

A mala de transporte incluida € suficientemente robusta para o transporte frequente em
servigos de catering ou eventos?

A mala de transporte foi concebida para proteger e organizar as facas de forma segura,
tornando-a ideal para chefs e profissionais que necessitam de mobilidade. A sua construgcédo

robusta garante que as ferramentas cheguem intactas a qualquer local de trabalho.



