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Faca de Filetar 260mm com Cabo HACCP Preto

Informacoes do Produto

SKU: HE844434 Modelo: HE844434

Marca: HENDI EAN: 8711369844434

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE844434

EAN 8711369844434
Cor Preto

Material Polipropileno

Descricao Resumida



Faca de filetar de 260mm com cabo ergonémico em polipropileno preto, em
conformidade com as diretrizes HACCP, ideal para corte preciso de peixe e carne em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta faca de filetar de 260mm é uma ferramenta essencial para o corte preciso de peixe e carne,
garantindo higiene e seguranca alimentar com o seu cabo em polipropileno preto, conforme as
diretrizes HACCP.

faca de filetar profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Comprimento Total 260 mm

Cor do Cabo Preto

Material do Cabo Polipropileno
Conformidade Diretrizes HACCP
Peso Liquido 0.077 kg

AplicacBes Profissionais

Esta faca de filetar é indispensavel em qualquer cozinha profissional que exija precisdo no
tratamento de peixe e carne. E ideal para marisqueiras, restaurantes de peixe, peixarias, hotéis com
servico de restauracdo, empresas de catering, e cozinhas de restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa que preparam pratos com peixe fresco.

Faca de Filetar — Principais Vantagens

e Corte Preciso: Lamina fina e flexivel, desenhada para filetar peixe e desossar carne com
méxima precisdo e minimo desperdicio.

e Higiene e Seguranca Alimentar: Cabo em polipropileno preto, em conformidade com as
diretrizes HACCP, facilita a identificacdo e previne a contaminagéo cruzada.

e Durabilidade: Materiais resistentes que garantem uma longa vida util mesmo em ambientes
de uso intensivo.



e Manuseamento Confortavel: Cabo ergonémico que proporciona uma pega segura e reduz a
fadiga durante longos periodos de utilizacéo.

e Facil Limpeza: Superficies lisas que permitem uma higienizacao rapida e eficaz, essencial
para manter os padrées de seguranca alimentar.



