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Cortador de Melao Serrilhado Profissional — 150mm Preto

Informacoes do Produto

SKU: HE856024 Modelo: HE856024

Marca: HENDI EAN: 8711369856024

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE856024

EAN 8711369856024



Cor Preto

Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida

Utensilio serrilhado de 150mm para corte preciso de bolas de meldo, ideal para buffets

e decoracfes em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Garantir a apresentacao impecavel de frutas frescas em buffets ou guarni¢cdes exige precisao
e as ferramentas certas. Este boleador de meldo serrilhado de 150mm foi concebido para
profissionais que procuram criar esferas de fruta uniformes e visualmente apelativas com

facilidade, otimizando a mise en place para servicos de pequeno-almoco e sobremesas.

cortador de meldo serrilhado — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Tipo de Produto Cortador de bolas de melao serrilhado
Comprimento 150 mm

Diadmetro do Boleador 22 mm

Cor Preto

Dimensdes Aproximadas (L xPxA) 150x15x25 mm

Peso Liquido 0,036 kg

Aplicacbes Profissionais

Este utensilio é indispensavel para o Chef Executivo que supervisiona a apresentacdo de buffets em

hotéis, garantindo que as frutas como meldo e melancia sdo servidas de forma esteticamente



agradavel. E igualmente valioso para cozinheiros em restaurantes de média dimens&o ou pastelarias
com servico de cafetaria que preparam guarnicdes para sobremesas, cocktails ou saladas de fruta,

onde a consisténcia e 0 aspeto sdo cruciais para a experiéncia do cliente.

Porqué Escolher Este Equipamento

A lamina serrilhada deste boleador oferece um corte superior e limpo em frutas de polpa macia,
minimizando o desperdicio e a deformacdo, algo que cortadores de bordo liso nem sempre
conseguem. A sua ergonomia e dimensdes compactas permitem um manuseamento confortavel e
eficiente, acelerando o processo de preparacdo em momentos de pico de servico. Além disso, a sua
construcao robusta assegura durabilidade e conformidade com as exigéncias de higiene e seguranca

alimentar.

Perguntas Frequentes

Como garantir a higiene e durabilidade do cortador de melédo??

ApOs cada utilizacao, lave o boleador com agua morna e detergente neutro, assegurando a remocao
de residuos da lamina serrilhada. Seque-o completamente antes de guardar para evitar a corrosao e

manter a sua funcionalidade ao longo do tempo.

Qual o rendimento esperado na preparacgéo de frutas para um buffet com este boleador??

Com o boleador de 22mm de didmetro, um operador experiente consegue preparar rapidamente uma
grande quantidade de bolas de meldo, com um rendimento de até 10-15kg por hora, dependendo da

destreza. Isto é ideal para buffets de hotel ou servigos de catering com elevada procura.

E possivel utilizar este cortador em outras frutas além do mel&o??

Sim, a lamina serrilhada e o diametro de 22mm séo eficazes para outras frutas de polpa macia, como
papaia, mamao, ou até mesmo vegetais cozidos com textura similar, permitindo versatilidade na

criacdo de decoracgdes e por¢cdes em cozinhas profissionais.

Este utensilio é adequado para uso continuo em ambientes de alta producéo??

Concebido para durabilidade e eficiéncia, este boleador é perfeitamente adequado para o ritmo de
cozinhas profissionais. A sua construcdo robusta garante que suporta o uso intensivo diario,

contribuindo para a rapidez na preparacdo durante o rush dos servicos.

Quais as vantagens da lamina serrilhada em comparagdo com uma lamina lisa??

A lamina serrilhada oferece uma maior aderéncia e poder de corte em superficies mais
escorregadias ou macias, como a casca interna do meldo, resultando em bolas mais perfeitamente
formadas e com menor esfor¢co. Evita que a fruta escorregue, um problema comum com laminas

lisas.



