
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Luvas Resistentes ao Corte, Médio, 305mm | Proteção para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: HE556665 Modelo: HE556665

Marca: HENDI EAN: 8711369556665

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE556665



EAN 8711369556665

Material Inox

Descricao Resumida

Luvas de proteção em malha de aço inoxidável e HPPE, tamanho Médio (305mm), para

segurança máxima contra cortes. Aprovadas para contacto alimentar e ambidestras,

ideais para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este par de luvas de proteção, composto por uma luva interior em HPPE e uma exterior em malha de

aço inoxidável, oferece segurança superior contra cortes em ambientes de cozinha profissional.

luvas resistentes ao corte — Características Técnicas

Tipo de Produto Luvas de Proteção

Material Exterior Malha de Aço Inoxidável

Material Interior HPPE (Polietileno de Alta Performance)

Resistência Corte

Contacto Alimentar Aprovado

Utilização Ambidestra

Tamanho Médio

Comprimento 305 mm

Peso Líquido 0,13 kg

Aplicações Profissionais

Essenciais para a segurança na manipulação de facas e outros utensílios afiados, estas luvas são

ideais para talhos, peixarias, restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, pizzarias, e cozinhas



de hotel. Perfeitas para chefs, ajudantes de cozinha e qualquer profissional que lide com corte de

carnes, peixes, legumes ou desossa, garantindo proteção em cantinas escolares, empresariais e

hospitais.

Luvas de Proteção — Principais Vantagens

Segurança Superior: A malha de aço inoxidável oferece uma barreira robusta contra cortes

acidentais.

Conforto Prolongado: O revestimento interior em HPPE garante um ajuste suave e

confortável, mesmo em uso contínuo.

Higiene Alimentar: Aprovadas para contacto direto com alimentos, assegurando a

conformidade com as normas sanitárias.

Versatilidade de Uso: O design ambidestro permite a utilização em qualquer mão, otimizando

a praticidade na cozinha.

Durabilidade Excecional: Construção robusta para resistir ao desgaste diário em ambientes

profissionais exigentes.

A luva exterior de malha de aço inoxidável pode ser lavada e desinfetada facilmente, garantindo

a higiene necessária em ambientes profissionais. Recomenda-se seguir as instruções de

lavagem para a luva interior em HPPE.

Como se limpam estas luvas?

?

Sim, a luva exterior em malha de aço inoxidável é aprovada para contacto com alimentos,

cumprindo as normas de segurança e higiene exigidas em cozinhas profissionais.

São adequadas para contacto direto com alimentos?

?

A luva exterior é feita de malha de aço inoxidável para máxima resistência ao corte. A luva

interior, em HPPE, proporciona conforto, isolamento e uma camada adicional de proteção,

sendo macia e agradável ao toque.

Qual a diferença entre a luva interior e exterior?

?

Sim, o design ambidestro permite que cada luva seja utilizada tanto na mão direita como na

esquerda, oferecendo flexibilidade e permitindo a substituição individual em caso de desgaste.

Posso usar apenas uma luva?

?



Estas luvas são concebidas para oferecer alta resistência ao corte, graças à sua construção em

malha de aço inoxidável, proporcionando uma proteção robusta contra lâminas e objetos

afiados em ambientes de trabalho intensivo.

Qual o nível de resistência ao corte destas luvas?

?


