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Tabua de Corte Profissional 600x400mm Verde HACCP

Informacoes do Produto

SKU: HE825631 Modelo: HE825631

Marca: HENDI EAN: 8711369825631

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE825631

EAN 8711369825631
Cor Verde

Material Pléastico

Descricao Resumida

Tabua de corte profissional 600x400mm em PEAD 500, cor verde, para conformidade

HACCP. Duravel, dupla face e lavavel em maquina, minimiza o desgaste das facas.

Descricao Completa

Esta tabua de corte profissional de 600x400x18mm, fabricada em polietileno de alta densidade
(PEAD) 500, é ideal para cozinhas que seguem rigorosas normas de higiene. A sua cor verde indica
uso especifico, conforme o sistema HACCP, prevenindo a contaminacao cruzada.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (CxLxA) 600x400x18 mm

Material Polietileno de Alta Densidade (PEAD) 500

Cor Verde

Peso Liquido 3,84 kg

Conformidade HACCP

Utilizac&o Dupla face

Lavagem Maquina de lavar loica profissional (programa curto)

AplicacOes Profissionais



Esta tdbua de corte € um utensilio indispensavel em qualquer cozinha profissional que adote o
sistema HACCP para a seguranca alimentar. E particularmente adequada para:

Restaurantes de cozinha tradicional e moderna

Cantinas escolares, empresariais e hospitalares

Hotéis e servigos de catering

Snack-bares e pastelarias com area de confecéo

Marisqueiras e churrasqueiras

Roulotes e food trucks com preparacdo de alimentos

A cor verde é tipicamente associada ao corte de vegetais e frutas, garantindo a separacao de
alimentos e a prevencao de contaminagao cruzada.

Tabua de Corte Profissional — Principais Vantagens

e **Conformidade HACCP:** A cor verde permite uma clara distincdo para categorias
especificas de alimentos, crucial para a higiene e seguranca alimentar.

e **Durabilidade Superior:** Fabricada em PEAD 500, resiste ao uso intensivo diario em
ambientes profissionais.

e **Protecdo das Facas:** O material de alta densidade minimiza o desgaste e o aspeto baco
das laminas das facas.

e **Dupla Face:** Ambos os lados séo lisos e adequados para corte, prolongando a vida util do
produto.

o **F4cil Higienizacdo:** Pode ser lavada em maquinas de lavar loica profissionais, facilitando a
limpeza e manutencao.



