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Acesso rapido
ao produto

Tampa Gastronorm GN 1/6 (176x162mm) com Encaixe para Colher

Informacoes do Produto

SKU: HE805152 Modelo: HE805152

Marca: HENDI EAN: 8711369805152

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI



Modelo HE805152

EAN 8711369805152

Formato GN GN1/6

Perfurado Não

Material Inox

Descricao Resumida

Tampa Gastronorm GN 1/6 (176x162mm) em aço inoxidável 18/10, com encaixe para

colher. Robusta, fácil de limpar e versátil para fornos e frigoríficos.

Descricao Completa

Esta tampa Gastronorm GN 1/6, fabricada em aço inoxidável 18/10 de alta qualidade, foi concebida

para otimizar a conservação e o serviço de alimentos em cozinhas profissionais, com um prático

encaixe para colher.

Características Técnicas

Formato Gastronorm GN 1/6

Dimensões 176 x 162 mm

Material Aço inoxidável 18/10

Peso Líquido 0,173 kg

Funcionalidade Encaixe para colher

Compatibilidade
Fornos de convecção, frigoríficos, banho-maria,

réchauds

Aplicações Profissionais

Esta tampa é indispensável em qualquer estabelecimento que utilize recipientes Gastronorm para

conservação ou serviço de alimentos. Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, tascas, snack-



bares, cantinas escolares e empresariais, hotéis, empresas de catering e food trucks. Permite manter

os alimentos protegidos e quentes ou frios, facilitando o acesso com o encaixe para colher.

Tampa Gastronorm — Principais Vantagens

**Durabilidade Superior:** Fabricada em aço inoxidável 18/10 de alta qualidade, garante

resistência e uma longa vida útil mesmo em ambientes de uso intensivo.

**Higiene Otimizada:** O design robusto com rebordos lisos facilita a limpeza, assegurando os

mais altos padrões de higiene alimentar.

**Versatilidade Térmica:** Pode ser utilizada em diversas condições de temperatura, desde

fornos de convecção e sistemas de banho-maria até frigoríficos e réchauds.

**Praticidade no Serviço:** O encaixe integrado para colher permite manter o utensílio de

serviço no recipiente, otimizando o espaço e a funcionalidade durante o serviço.

**Conservação Eficaz:** Ajuda a manter a temperatura e a frescura dos alimentos,

protegendo-os de contaminações externas.

Esta tampa é fabricada em aço inoxidável 18/10 de alta qualidade, garantindo durabilidade e

resistência à corrosão.

Qual o material desta tampa Gastronorm?

?

A tampa possui dimensões de 176x162 mm, correspondendo ao formato padrão Gastronorm

GN 1/6.

Quais as dimensões exatas desta tampa?

?

Sim, esta tampa é compatível com uma vasta gama de equipamentos, incluindo fornos de

convecção, frigoríficos, sistemas de banho-maria e réchauds.

Posso utilizar esta tampa em fornos ou frigoríficos?

?Sim, o seu design com rebordos lisos e o material em aço inoxidável facilitam a limpeza e a

manutenção da higiene, essenciais em qualquer cozinha profissional.

A tampa é fácil de limpar?

?
Para que serve o encaixe na tampa?

?



O encaixe permite manter uma colher de serviço ou outro utensílio pequeno no recipiente,

facilitando o acesso aos alimentos e mantendo a higiene durante o serviço.


