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Cuba Gastronorm 1/3 Transparente Polipropileno 5,7L

Informacoes do Produto

SKU: HE880265 Modelo: HE880265

Marca: HENDI EAN: 8711369880265

Imagens do Produto
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Marca HENDI

Modelo HE880265

EAN 8711369880265



Capacidade (L) Até 6 L

Cor Transparente
Formato GN GN1/3
Material Polipropileno
Perfurado N&o

Descricao Resumida

Recipiente GN 1/3 transparente de polipropileno para armazenamento seguro de

alimentos, 5,7L. Ideal para gestdo HACCP em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Garanta a maxima higiene e uma organizacdo impecavel na sua cozinha profissional com esta
cuvete Gastronorm 1/3. Fabricada em polipropileno transparente de alta resisténcia, esta
solucdo de armazenamento é concebida para a conservacdo segura e eficiente de alimentos,
tornando-se um aliado essencial para a gestdo rigorosa de stocks e a conformidade com as

exigéncias das normas HACCP.

Cuba Gastronorm 1/3 — Caracteristicas Técnicas

Formato Gastronorm GN 1/3

Capacidade 5,7 Litros
Dimensfes (CxL xA) 325 x 176 x 150 mm
Material Polipropileno (PP)
Cor Transparente
Conformidade Normas HACCP

Lavagem Lavavel na maquina de lavar loica



Peso Liquido 0,36 kg

Peso Bruto 0,36 kg

Aplicacdes Profissionais

Este recipiente é ideal para qualquer operacado que exija rigor na manipulacdo alimentar, desde
cozinhas de restaurantes e hotéis a servicos de catering, buffets e cafetarias. A sua caracteristica
transparente facilita a identificacdo rapida e visual do contelddo, otimizando o tempo durante o

servigo, na mise en place ou durante a rotacéo de stock em armazéns frigorificos.

Porqué Escolher Este Equipamento

A sua construcdo robusta em polipropileno de alta qualidade garante que ndo absorve odores nem
sabores, preservando a frescura e a integridade dos alimentos armazenados. O rétulo moldado
integrado na cuvete oferece uma ferramenta simples e eficaz para monitorizar o processo de
armazenamento, um detalhe crucial para o controlo de FIFO (First-In, First-Out) e conformidade com

0s padrdes de seguranca alimentar.

Perguntas Frequentes

Quais séo as principais vantagens do polipropileno para este recipiente??

O polipropileno é um material plastico duravel e seguro para alimentos, que ndo absorve odores nem
sabores, garantindo a qualidade dos seus produtos. Além disso, é resistente a temperaturas e facil

de limpar, ideal para uso intensivo em cozinhas.

Como é que este recipiente auxilia na conformidade com as normas HACCP??

A sua natureza transparente permite uma rapida inspecao visual do conteudo, e o rétulo moldado
facilita o registo de datas e informacfes cruciais para a rastreabilidade e gestdo de prazos de

validade, essenciais para as diretrizes HACCP.

Quais séo as dimensdes exatas e a capacidade deste recipiente??

Este recipiente tem o formato Gastronorm 1/3, com dimensfes de 325x176x150 mm (comprimento X

largura x altura), e uma capacidade total de 5,7 litros. E ideal para por¢cdes médias de alimentos.

Este recipiente é compativel com outros sistemas de armazenamento Gastronorm??

Sim, sendo um recipiente Gastronorm 1/3, € totalmente compativel com outros equipamentos e
acessorios que sigam este padrdo, como banhos-maria, frigorificos e buffets. A sua padronizacéo

facilita a integracdo na sua linha de trabalho.

Como devo limpar e manter este recipiente para garantir a sua durabilidade??



Este recipiente € lavavel na maquina de lavar loica, o que simplifica a limpeza e desinfegédo.
Recomenda-se a utilizacdo de detergentes neutros e evitar esfregbes abrasivos para preservar a

transparéncia e a superficie do polipropileno a longo prazo.



