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Recipiente Gastronorm 1/6 Transparente 1L Hendi - Organizacao HACCP

Informacoes do Produto

SKU: HE880487 Modelo: HE880487

Marca: HENDI EAN: 8711369880487

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE880487

EAN 8711369880487
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Transparente
Formato GN GN1/6
Perfurado N&o

Material Pléastico

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/6 transparente de 1 litro, ideal para organizacdo e gestado de
stocks em cozinhas profissionais. Resistente a temperaturas de -40 °C a 80 °C, nao
absorve odores nem sabores, e € compativel com normas HACCP para maxima

seguranca alimentar.

Descricao Completa

A organizacao eficiente na cozinha profissional e no servico de sala é primordial, e este contentor de
1 litro, com a sua transparéncia, oferece uma visualizagédo imediata do conteldo. Essencial para uma
gestdo de stocks rigorosa e para a conformidade com as normas HACCP, este recipiente
Gastronorm 1/6 é um pilar na sua mise en place diaria.

Recipiente Gastronorm GN 1/6 — Aplicagfes Profissionais

Para o Chef de restaurante que valoriza a organizacdo e a seguranca alimentar, este contentor é
ideal para a pré-preparacao de ingredientes ou para o armazenamento de pequenas porcdes. O
Gestor de F&B de hotel ou catering encontra neste recipiente uma solugéo versatil para a gestéo de
buffets e a conservacdo de molhos ou guarni¢cdes, mantendo a frescura e a visibilidade. Em snack-
bares ou pastelarias, otimiza o armazenamento de toppings, fruta cortada ou ingredientes delicados,
agilizando o servico.

Contentor Gastronorm Transparente — Principais Vantagens



A sua construcao transparente permite uma identificacdo instantanea do contetdo, poupando tempo
precioso no rush do servico e na gestdo de stocks. Com uma resisténcia térmica de -40 °C a 80 °C,
este recipiente é excecionalmente versatil para refrigeracdo, congelacédo e aquecimento suave, sem
absorver odores ou sabores. A possibilidade de vedagdo hermética com tampas e clipes coloridos
(vendidos separadamente) facilita a implementacao das diretrizes HACCP, garantindo a maxima
seguranca alimentar.

Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (LxPxA) 176 x 162 x 65mm

Capacidade 1 Litro

Cor Transparente

Material Plastico de alta resisténcia (transparente)
Resisténcia a Temperatura -40°Ca80°C

Peso Liquido 0,11 kg

Como devo limpar e manter este recipiente Gastronorm para garantir a sua durabilidade e
higiene?

Este recipiente pode ser lavado manualmente com detergente neutro e agua morna, ou em
maquina de lavar louca profissional. A sua superficie lisa e material ndo poroso facilitam a
limpeza e evitam a acumulacao de residuos, assegurando a maxima higiene.

Qual a capacidadereal deste contentor e para quetipo de por ¢fes € mais adequado?

Com uma capacidade de 1 litro, este contentor GN 1/6 é ideal para armazenar pequenas
quantidades de ingredientes, molhos, guarnicdes ou porcées individuais. E perfeito para a
organizacdo de bancadas de preparacédo ou para buffets onde a variedade e a frescura séo
essenciais.

Esterecipiente é compativel com tampas e clipes coloridos para identificacgo HACCP?

Sim, este recipiente foi concebido para ser compativel com tampas e clipes coloridos (vendidos,
separadamente) que seguem as diretrizes HACCP. Esta funcionalidade permite uma



codificacdo visual eficaz para diferentes tipos de alimentos, otimizando a seguranca alimentar

na sua cozinha.

Posso utilizar este contentor tanto no frigor ifico como em banho-maria?

Sim, a sua resisténcia a temperaturas entre -40 °C e 80 °C torna-o extremamente versatil. Pode
ser utilizado com seguranca para congelagéo e refrigeracdo, bem como para manter alimentos
guentes em banho-maria ou em expositores aquecidos, desde que nao exceda a temperatura

maxima.

O material transparente do recipiente éresistente a manchas ou a absor ¢do de odor es?

Uma das grandes vantagens deste recipiente € o seu material de alta resisténcia que nao
absorve odores nem sabores, e é resistente a manchas. Isto garante que os alimentos
mantenham a sua qualidade original e que o recipiente se mantenha higiénico e com bom

aspeto ao longo do tempo.



