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Recipiente Gastronorm 1/6 Transparente Hendi 1,6L - Armazenamento

Profissional
Informacoes do Produto
SKU: HE880470 Modelo: HE880470
Marca: HENDI EAN: 8711369880470

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE880470

EAN 8711369880470
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Transparente
Formato GN GN1/6
Perfurado N&o

Descricao Resumida

Contentor Gastronorm 1/6 transparente da Hendi, com 1,6L de capacidade, ideal para

organizacao e conservacao de alimentos. Resistente a temperaturas de -40 °C a 80 °C,

ndo absorve odores e é perfeito para a mise en place profissional.

Descricao Completa

A gestdo rigorosa da mise en place exige solu¢cdes de armazenamento fiaveis. Este contentor de
conservacao transparente, com 1,6 litros de capacidade, é ideal para manter os ingredientes frescos
e visiveis, otimizando a organizacédo e a conformidade com as normas HACCP.

Recipiente Gastronorm GN 1/6 — Aplica¢fes Profissionais

Para o Chef de restaurante que valoriza a organizacdo e a higiene na cozinha, este contentor é
essencial para a preparagéo e conservacao de pequenos volumes de ingredientes. O Gestor de F&B
de hotel ou cantina encontrara neste recipiente uma ferramenta pratica para a gestao de stocks e a
rotacdo de alimentos, assegurando a frescura e a seguranca alimentar em todas as etapas do
servico.

Conservacdo Transparente
— Principais Vantagens

A transparéncia do material permite uma identificagdo imediata do conteldo, agilizando o rush do
servico e a reposicdo de stocks. A sua resisténcia a temperaturas extremas, de -40 °C a 80 °C,
garante versatilidade desde a congelacdo ao banho-maria, sem absorver odores ou sabores, crucial
para a integridade dos alimentos.



Caracteristicas Técnicas

Tipo Gastronorm GN 1/6

Capacidade 1,6 Litros
Dimensdes (LxPxA) 176 x 162 x 100 mm
Material Transparente

Peso Liquido 0,14 kg

Resisténcia a Temperatura -40°Ca80°C

N&o absorve odores nem sabores; Etiqueta
Caracteristicas Adicionais impermeével para monitorizagédo (marcadores néo
incluidos)

Como devo limpar e manter este recipiente para garantir a sua durabilidade e higiene?

Este recipiente pode ser lavado na maquina de lavar loica, facilitando a sua higienizacdo diaria.
Para prolongar a sua vida Gtil e manter a transparéncia, evite 0 uso de abrasivos e siga as
diretrizes de temperatura méaxima de 80 °C.

Este contentor GN 1/6 é adequado para que tipo de preparacdo ou ar mazenamento em cozinhas
profissionais?

Com a sua capacidade de 1,6 litros, € ideal para pequenas por¢cdes de molhos, especiarias,
guarni¢cdes ou ingredientes pré-preparados na mise en place. A sua dimensdo GN 1/6 permite
uma integracao eficiente em bancadas refrigeradas ou buffets.

Astampas para este recipiente sdo incluidas ou vendidas separadamente?

As tampas para este recipiente Gastronorm 1/6 sdo vendidas separadamente. Existem opcdes
com vedacdo hermética e clipes coloridos, compativeis com as diretrizes HACCP, para uma
gestdo mais eficaz dos alimentos. o

Posso utilizar esterecipientetanto no congelador como em banho-maria?



Sim, este recipiente é resistente a temperaturas entre -40 °C e 80 °C, o que o torna adequado
tanto para congelacdo profunda como para aquecimento suave em banho-maria ou em

equipamentos de conservacgéo a quente, sem comprometer a sua integridade.

Este recipiente absorve odor es ou sabores de alimentos fortes?

N&o, o material transparente de alta qualidade deste recipiente foi concebido para ndo absorver
odores nem sabores. Isto é crucial para evitar a contaminacdo cruzada de aromas e garantir a

pureza dos alimentos armazenados.



