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Recipiente Gastronorm 1/2, 6,5L, Branco, 325x265x100mm

Informacoes do Produto

SKU: HE862476 Modelo: HE862476

Marca: HENDI EAN: 8711369862476

Imagens do Produto

| \ |

Especificacoes

Marca HENDI

Modelo HE862476

EAN 8711369862476
Capacidade (L) Até 6 L

Cor Branco
Formato GN GN1/2

Perfurado Nao



Material Policarbonato

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/2 em policarbonato branco, 6,5L. Resistente a -40 °C a 110
°C, ndo absorve odores nem sabores. Essencial para armazenamento e transporte de

alimentos.

Descricao Completa

O recipiente Gastronorm 1/2 em policarbonato branco, com 6,5 litros de capacidade, € uma solucéo
robusta e higiénica para o armazenamento e transporte de alimentos em cozinhas profissionais.
Oferece resisténcia a temperaturas extremas e é facil de higienizar.

Recipiente Gastronorm GN 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Formato GN 1/2
Capacidade 6,5L

Cor Branco

Material Policarbonato
Dimensfes (CxL xA) 325x265x100 mm
Resisténcia a Temperatura -40°Ca 110 °C
Peso Liquido 0,46 kg

Aplicac@es Profissionais
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Este recipiente Gastronorm 1/2 é indispensavel em diversas cozinhas profissionais, desde
restaurantes de bairro e tascas a cantinas escolares e empresariais. E ideal para o armazenamento
refrigerado de ingredientes, transporte de alimentos preparados em catering e eventos, ou para
exposicdo em buffets e balcdes de servico em pastelarias e cafés com cozinha. A sua versatilidade
adapta-se a hamburgarias, snack-bares e até roulotes, garantindo a organizacdo e higiene dos
alimentos.



Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em policarbonato de alta qualidade, resiste a impactos e
uso continuo em ambientes exigentes.

e Ampla Resisténcia Térmica: Suporta temperaturas de -40 °C a 110 °C, permitindo uso em
ultracongeladores, frigorificos e banhos-matria.

e Higiene Otimizada: O material ndo absorve odores nem sabores, facilitando a limpeza e
prevenindo a contaminacgdo cruzada.

e Versatilidade de Uso: Perfeito para armazenamento, transporte, preparacdo e servico de
alimentos, adaptando-se a diversas necessidades operacionais.

e Conformidade com Normas: O formato GN 1/2 assegura compatibilidade com equipamentos
Gastronorm padrao, otimizando o espaco e a eficiéncia na cozinha.

Qual a capacidade exata deste recipiente Gastronorm 1/2?

Este recipiente Gastronorm 1/2 possui uma capacidade de 6,5 litros, ideal para porcbes médias
de ingredientes ou pratos preparados.

Esterecipiente de policarbonato pode ser utilizado em ultracongelador es?

Sim, o recipiente é resistente a temperaturas até -40 °C, sendo perfeitamente adequado para

uso em ultracongeladores e camaras frigorificas.

O material do recipiente absorve odor es ou sabor es dos alimentos?

N&o, o policarbonato de alta qualidade utilizado neste recipiente € concebido para ndo absorver
odores nem sabores, garantindo a integridade dos alimentos.

E seguro utilizar esterecipiente Gastronorm em banho-maria?

Sim, o recipiente suporta temperaturas até 110 °C, o que o torna adequado para uso em
banhos-maria ou para manter alimentos quentes em buffets.

Esterecipiente € compativel com tampas Gastronorm padrao?

Sim, sendo um recipiente no formato GN 1/2, é totalmente compativel com tampas e outros
acessorios Gastronorm de tamanho padréo. 2



