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Clipes de Identificacdo HACCP para Tampas GN, Vermelho (12 Unidades)

Informacoes do Produto

SKU: HE880661 Modelo: HE880661

Marca: HENDI EAN: 8711369880661

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca HENDI

Modelo HE880661
EAN 8711369880661
Cor Vermelho
Material Polipropileno

Descricao Resumida

Conjunto de 12 clipes vermelhos em PP para tampas de recipientes Gastronorm,

essenciais para a codificagcdo HACCP e organizacao eficaz na cozinha profissional.

Descricao Completa

A gestdo rigorosa da seguranca alimentar é crucial em qualquer cozinha profissional, e estes
pequenos auxiliares de identificacdo sdo fundamentais para a conformidade com as normas HACCP.
Concebidos para serem aplicados em tampas de recipientes de armazenamento, permitem uma
categorizacao visual imediata dos conteldos, otimizando a organizacdo e o controlo de stocks no
rush do servigo.

clipes para tampas GN — Aplicagcdes Profissionais

Para o Chef de restaurante ou o Gestor de F&B de hotel que exige exceléncia na seguranca
alimentar e na organizacdo da mise en place, estes clipes sdo indispensaveis. Sao ideais para
cozinhas de producao intensiva, cantinas e servicos de catering, onde a rapida identificacdo dos
alimentos e a rotacéo de stocks sao vitais para evitar contaminag@es cruzadas e desperdicio.

Identificacdo HACCP — Principais Vantagens

A utilizacdo de clipes coloridos, como estes em vermelho, permite uma codificagdo visual clara e
universalmente reconhecida para diferentes categorias de alimentos, alinhando-se com as diretrizes
HACCP. Fabricados para serem duraveis e faceis de aplicar, garantem que a identificacdo dos
recipientes seja sempre visivel, contribuindo para uma gestao de inventario mais eficiente e segura.

Caracteristicas Técnicas



Propriedade Valor

Cor Vermelho
Material PP (Polipropileno)
Peso L iquido (pack) 0,012 kg
Quantidade por embalagem 12 unidades

Como estes clipes contribuem para a conformidade HACCP na minha cozinha?

Estes clipes vermelhos permitem uma codificacdo por cores dos seus recipientes de
armazenamento, uma pratica essencial para o sistema HACCP. Ao atribuir uma cor especifica
a cada tipo de alimento (ex: vermelho para carne crua), minimiza-se o risco de contaminacao
cruzada e garante-se a rastreabilidade.

Sdo compativeis com todos os tipos de tampas par a r ecipientes Gastronorm?

Estes clipes sdo especificamente concebidos para serem utilizados com tampas GN em PP
(polipropileno). A sua fixacdo segura garante que a identificagdo permaneca no lugar, mesmo
em ambientes de cozinha movimentados.

Qual adurabilidade eresisténcia destes clipes em ambientes de cozinha profissional ?

Fabricados em PP, um material robusto e resistente, estes clipes foram pensados para suportar
as exigéncias de uma cozinha profissional. Sao resistentes a temperaturas variadas e a

produtos de limpeza comuns, assegurando uma longa vida util.

Como devo limpar e manter os clipes para garantir a higiene?

Para manter a higiene, os clipes devem ser lavados regularmente com agua quente e
detergente neutro, podendo ser higienizados em maquina de lavar loica. A sua superficie lisa

facilita a limpeza e impede a acumulacéo de residuos, cumprindo as normas de higiene.
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Posso usar diferentes cores de clipes para diferentes categorias de alimentos?



Sim, a utilizacdo de diferentes cores de clipes é altamente recomendada para uma gestao
eficaz do sistema HACCP. Cada cor pode ser associada a uma categoria especifica de
alimento (ex: verde para vegetais, azul para peixe), otimizando a organizacdo e a seguranca

alimentar na sua operacéo.



