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Acesso rapido
ao produto

Recipiente Gastronorm 1/3 Policarbonato 5,7L, 325x176x150mm

Informacoes do Produto

SKU: HE861516 Modelo: 861516

Marca: HENDI EAN: 8711369861516

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca HENDI



Modelo 861516

EAN 8711369861516

Capacidade (L) Até 6 L

Formato GN GN1/3

Material Policarbonato

Perfurado Não

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/3 em policarbonato translúcido, com 5,7L de capacidade.

Resistente até 110°C, empilhável e lavável na máquina para uso profissional.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/3 em policarbonato translúcido é uma solução robusta para

armazenamento e serviço, concebido para resistir a temperaturas até 110°C sem absorver odores ou

sabores. Ideal para otimizar a organização e a higiene em qualquer cozinha profissional, garantindo

a integridade dos alimentos.

recipiente Gastronorm 1/3 — Características Técnicas

Tipo Recipiente Gastronorm 1/3

Material Policarbonato translúcido

Capacidade 5,7 L

Dimensões (CxLxA) 325 x 176 x 150 mm

Resistência à Temperatura Até 110°C

Peso Líquido 0,47 kg

Empilhável Sim

Lavável na Máquina Sim



Aplicações Profissionais

Este recipiente Gastronorm 1/3 é indispensável para a organização e serviço em diversas cozinhas

profissionais. É ideal para armazenar ingredientes preparados em restaurantes de cozinha

tradicional, pastelarias com confecção, cantinas escolares e empresariais, ou para servir alimentos

em buffets de hotéis e eventos. A sua transparência facilita a identificação rápida do conteúdo, sendo

perfeito para salad bars em hamburgarias ou para a exposição de molhos e acompanhamentos em

churrasqueiras e snack-bares.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

Fabricado em policarbonato translúcido de alta resistência.

Não absorve odores nem sabores, mantendo a qualidade dos alimentos.

Adequado para uso em micro-ondas, banho-maria e chafing dishes até 110°C.

Design empilhável para otimização do espaço de armazenamento.

Totalmente lavável na máquina de lavar louça para uma higiene eficaz.

Não, este recipiente de policarbonato é adequado para temperaturas até 110°C, sendo ideal

para micro-ondas, banho-maria e chafing dishes, mas não para fornos convencionais.

Este recipiente pode ser utilizado em fornos?

?

Sim, o policarbonato translúcido é um material seguro para contacto alimentar, não absorvendo

odores nem sabores, o que garante a integridade e higiene dos seus produtos.

É seguro para contacto direto com alimentos?

?

Sim, o design deste recipiente Gastronorm permite o empilhamento seguro, otimizando o

espaço de armazenamento na sua cozinha ou área de preparação.

Posso empilhar vários recipientes?

?
Este recipiente é totalmente lavável na máquina de lavar louça, o que facilita a sua limpeza e

garante a máxima higiene com o mínimo esforço.

Como devo limpar este recipiente?

?

Qual a capacidade real deste recipiente?

?



Este recipiente Gastronorm 1/3 tem uma capacidade de 5,7 litros, ideal para armazenar e servir

quantidades médias de alimentos em ambientes profissionais.


