Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

\(é Hotelequip.pt

. Rua Empresarial N° 8A, Zona Industrial Ponte Seca
Hotelequip.pt 2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 22/07/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Recipiente Gastronorm 1/3 Policarbonato 5,7L, 325x176x150mm

Informacoes do Produto

SKU: HE861516 Modelo: 861516

Marca: HENDI EAN: 8711369861516

Imagens do Produto
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Marca HENDI




Modelo

EAN
Capacidade (L)
Formato GN
Material

Perfurado

861516

8711369861516

Até 6 L

GN1/3

Policarbonato

Nao

Descricao Resumida

Recipiente Gastronorm 1/3 em policarbonato translicido, com 5,7L de capacidade.

Resistente até 110°C, empilhavel e lavavel na maquina para uso profissional.

Descricao Completa

z

Este recipiente Gastronorm 1/3 em policarbonato translicido é uma solucdo robusta para

armazenamento e servigo, concebido para resistir a temperaturas até 110°C sem absorver odores ou

sabores. Ideal para otimizar a organizacdo e a higiene em qualquer cozinha profissional, garantindo

a integridade dos alimentos.

recipiente Gastronorm 1/3 — Caracteristicas Técnicas

Tipo

Material

Capacidade

Dimensdes (CxLxA)

Resisténcia a Temperatura

Peso Liquido

Empilhavel

Lavavel naMaquina

Recipiente Gastronorm 1/3

Policarbonato translicido

57L

325 x 176 x 150 mm

Até 110°C

0,47 kg

Sim

Sim



AplicacOes Profissionais

Este recipiente Gastronorm 1/3 € indispensavel para a organizacao e servico em diversas cozinhas
profissionais. E ideal para armazenar ingredientes preparados em restaurantes de cozinha
tradicional, pastelarias com confecgdo, cantinas escolares e empresariais, ou para servir alimentos
em buffets de hotéis e eventos. A sua transparéncia facilita a identificacao rapida do contetdo, sendo
perfeito para salad bars em hamburgarias ou para a exposi¢cdo de molhos e acompanhamentos em
churrasqueiras e snack-bares.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e Fabricado em policarbonato translicido de alta resisténcia.
e N&o absorve odores nem sabores, mantendo a qualidade dos alimentos.

Adequado para uso em micro-ondas, banho-maria e chafing dishes até 110°C.

Design empilh&vel para otimizacdo do espaco de armazenamento.

Totalmente lavavel na méquina de lavar louga para uma higiene eficaz.

Esterecipiente pode ser utilizado em fornos?

N&o, este recipiente de policarbonato é adequado para temperaturas até 110°C, sendo ideal
para micro-ondas, banho-maria e chafing dishes, mas nao para fornos convencionais.

E seguro para contacto direto com alimentos?

Sim, o policarbonato translicido € um material seguro para contacto alimentar, nao absorvendo
odores nem sabores, 0 que garante a integridade e higiene dos seus produtos.

Posso empilhar vériosrecipientes?

Sim, o design deste recipiente Gastronorm permite o empilhamento seguro, otimizando o
espaco de armazenamento na sua cozinha ou area de preparacao.

Como devo limpar esterecipiente?

Este recipiente é totalmente lavavel na maquina de lavar louca, o que facilita a sua limpeza e
garante a maxima higiene com o minimo esforco.

Qual a capacidadereal desterecipiente?



Este recipiente Gastronorm 1/3 tem uma capacidade de 5,7 litros, ideal para armazenar e servir
guantidades médias de alimentos em ambientes profissionais.



