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Recipiente Gastronorm 1/6 Transparente 1L, Policarbonato,

176x162x65mm
Informacoes do Produto
SKU: HE861738 Modelo: HE861738
Marca: HENDI EAN: 8711369861738

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca

Modelo

EAN
Capacidade (L)
Cor

Formato GN
Material

Perfurado

Descricao Resumida

HENDI
HE861738
8711369861738
Até 6 L
Transparente
GN1/6
Policarbonato

Nao

Recipiente Gastronorm 1/6 transparente de 1L em policarbonato, resistente a -40 °C a

110 °C. Ideal para armazenamento e exposi¢ao de alimentos.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm 1/6 de 1 litro, fabricado em policarbonato transparente, oferece uma
solucdo robusta e higiénica para o armazenamento e exposicdo de alimentos, suportando

temperaturas de -40 °C a 110 °C.

Recipiente Gastronorm GN 1/6 — Recipiente GN 1/6 — Caracteristicas Técnicas

Tipo

Capacidade

Dimensdes (CxL xA)

Material

Cor

Resisténcia a Temperatura

Recipiente Gastronorm 1/6

1L

176 x 162 x 65 mm

Policarbonato

Transparente

-40°Cal10°C



Peso Liquido 0,15 kg

AplicacOes Profissionais

Este recipiente Gastronorm 1/6 € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, snack-bares e roulotes, até cantinas escolares e
empresariais. E perfeito para armazenar ingredientes pré-preparados, molhos, condimentos ou
pequenas porcdes de alimentos em balcdes refrigerados, vitrines de exposicdo ou areas de
preparacdo. A sua transparéncia facilita a identificacdo rpida do conteldo, otimizando o servigco em
pastelarias com confec¢éo, pizzarias e churrasqueiras.

Recipiente Gastronorm 1/6 — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em policarbonato, oferece alta resisténcia a impactos e uso
continuo em ambientes profissionais.

e Ampla Faixa de Temperatura: Suporta temperaturas extremas, permitindo o uso seguro em
refrigeracdo, congelacao e aquecimento controlado.

e Higiene Otimizada: O material ndo absorve odores nem sabores, facilitando a limpeza e
manutencéo da qualidade dos alimentos.

e Visibilidade do Conteldo: A transparéncia permite uma rapida identificacdo dos alimentos,
agilizando o servico e a gestao de stocks.

e Versatilidade de Uso: Compativel com sistemas Gastronorm padrdo, ideal para

armazenamento, transporte e exposi¢éo de alimentos.

Esterecipiente € adequado para fornos ou micro-ondas?

O recipiente suporta temperaturas até 110 °C, sendo adequado para banho-maria ou
aquecimento brando, mas ndo é recomendado para fornos convencionais ou micro-ondas
devido ao risco de deformacgéo ou danos em temperaturas mais elevadas.

Qual a principal vantagem do policarbonato em relacédo ao aco inoxidavel ?

A principal vantagem do policarbonato é a sua transparéncia, que permite visualizar o conteudo
sem necessidade de abrir o recipiente. E também mais leve e resistente a impactos do que o
aco inoxidavel, embora com menor resisténcia a temperaturas muito elevadas.

Esterecipiente pode ser lavado na méquina delavar louga?



Sim, o policarbonato € um material resistente e pode ser lavado em méaquinas de lavar louca
profissionais, desde que as temperaturas de lavagem ndo excedam os 110 °C, o que € comum

em ciclos de lavagem padréo.

E possivel empilhar vériosrecipientes deste tipo?

Sim, os recipientes Gastronorm sao desenhados para serem empilhaveis, otimizando o espaco

de armazenamento em cozinhas profissionais e facilitando o transporte de alimentos.

Esterecipiente € adequado para contacto direto com alimentos?

Sim, o policarbonato utilizado é um material seguro para contacto com alimentos, ndo
absorvendo odores nem sabores, o que o torna ideal para uso em qualquer cozinha
profissional.



